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Betriebsubersicht

Betriebsskizze

(mit Gebauden, Anlagenteilen, Dieseltank, PSM-Lager, usw.)
Lagepléane

Flachen- und Anbauverzeichnis

Lager und Lagerkapazitaten

Ubersicht Brunnen / Wasserentnahmestellen
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Betriebsdaten

Falls neben dem Hauptunternehmen noch weitere Produktionsstétten existieren sollten, dann bitte
diese beiden Blatter vor dem Ausfullen in entsprechender Anzahl kopieren und fir jede
Produktionsstatte separat ausfullen.

Allgemeine Betriebsdaten (Stammdaten)

Es ist eine Betriebsiubersicht zu erstellen mit folgenden Inhalten:

Betrieb: Tel.:
Name: Fax:
Anschrift; E-Mail:

Registriernummer:

Gesetzlicher Vertreter:

Ansprechpartner:

Pflanzenproduktion

Ackerflache: ha:
Sonstiges: ha:
Insgesamt: ha:

Anbaufldche Kartoffeln:

Speisekartoffeln: ha: Pflanzkartoffeln: ha:
Verarbeitungskartoffeln: ha: Sonstiges: ha:
Insgesamt ha:

Anbauflache Gartenbau

Baumobst: ha: Beerenobst: ha:
Freilandgemuse: ha: Sonstiges: ha:
Geschutzter Anbau (Gewachshaus): m2;
Insgesamt: ha:

durch Beregnung erschlossene Flache: ha:

Lagerung

Lagerungskapazitat t:
° im eigenen Betrieb: ja nein
° im Fremd- oder Gemeinschaftslager: ja nein

Form der Lagerung:
lose

) davon in Mieten

° davon in Gebauden

+ t Tt T

in Behaltern
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Skizze des Hauptunternehmens (Hofstelle) bzw. der
Produktionsstéatte

- Darstellung von Gebauden, Lagern, Stallungen, Scheune, Maschinenhalle, PSM-Lagerung,
Dieseltank (einfach Handskizze ausreichend)
- Lage der Bewasserungssysteme inkl. Wasserentnahmestellen bitte einzeichnen
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Uberblick tiber alle Beschaftigten einschlieBlich Saisonarbeitskrafte
und Dienstleister (Soziale Belange)

Betriebsleiter:

Familien-Arbeitskrafte

Name der Person Aufgabenbereiche

Festangestellte Mitarbeiter

Name der Person Beginn der Aufgabenbereiche Arbeitszeit und
Beschaftigung Uberstunden-
regelung im
Arbeitsvertrag
geregelt?

Nein

5
|
1
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Saisonarbeitskrafte

Name der Person Beginn der
Beschaftigung

Beschaftigungsdauer
(voraussichtlich)

Arbeitszeit und
Uberstunden-
regelung im
Arbeitsvertrag
geregelt?

Ja

Nein

Die Beschaftigung auslandischer Saison-Arbeitskrafte unterliegt in Deutschland strengen

Regelungen und behdordlichen Kontrollen.

Ordnungsgemal’ gefihrte Aufzeichnungen zur Anmeldung und Abrechnung reichen aus, um

diesen Kontrollpunkt hinreichend zu erfillen. Es sind keine separaten Ubersichten

anzufertigen.

Dienstleister und Lohnunternehmer/Subunternehmer

Dienstleister/Lohnunternehmer/Subunternehmer miissen in geeigneter Form nachweisen,
welche Mitarbeiter welche Tatigkeiten fur den landwirtschaftlichen Betrieb ausgeftihrt haben.

Diese Nachweise mussen auf dem teilnehmenden Betrieb vorliegen (tabellarische

Ubersichten, Abrechnungen usw.).
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Liste der Sub-/Lohnunternehmer/Fremdarbeitskrafte

Sub-/Lohnunternehmer
Name StralRe PLZ Ort durchgefiihrte Tatigkeiten Kultur Nachweis lEllgenkontroIIe/
Zertifizierung
Beschaftigte
Name Vorname Einsatzbereich Beschaftigungsbeginn Beschaftigungsdauer Sprache

In welcher Form haben Sie Uberprift, ob der Sub-/Lohnunternehmer die QS-Anforderungen eingehalten hat?

Unterschrift:
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MalRnahmenplan 20

Gefahrdung/Abweichung

MalRnahme

Verantwortlich

Bis wann
Erledigt

Erledigt

Mdgliche
Vorbeugungsmalnahmen

Datum:

Unterschrift:
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Funktionsubersicht

Funktion

Name, Vorname

Telefon

Betriebsleiter

Technisch verantwortliche Person

Auswahl/Ausbringung Pflanzenschutzmittel

Verantwortlicher Ereignis- und
Krisenmanagement (2.1.4)

Technisch verantwortliche Person

Auswahl/Ausbringung Dingemittel

Verantwortlicher fir Sicherheit und
Gesundheit/Soziale Belange

Verantwortlicher fir Erste Hilfe

Techn. verantwortliche Person fur die
Anwendung von Nacherntebehandlung

Verantwortlicher fir Lebensmittelsicherheit
und Umsetzung von Hygieneverfahren im
Betrieb

Verantwortlicher Warenruckruf

Stand:

(Datum)
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Meldebogen fur den Ereignisfall (Ereignisfallblatt)

Obst, Gemiuse, Kartoffeln

mit Hinweisen zum richtigen Umgang mit Ereignis- und Krisensituationen

Was mussen Sie im Ereignis-
und Krisenfall veranlassen?

1. Nehmen Sie telefonisch oder per E-Mail
Kontakt zu QS auf. Informieren Sie uns mit
dem Meldebogen so konkret wie mdglich
Uber das kritische Ereignis.

Samtliche Informationen aus der Meldung be-
handeln wir vertraulich.

So erreichen Sie QS:

Montag - Freitag, 8:00 bis 17:00 Uhr
Telefon: +49 (0) 228 35068-0
Telefax: +49 (0) 228 35068-10

AuBerhalb der Geschéftszeiten, am Wo-
chenende und an Feiertagen:
Telefon: +49 (0) 228 35068-288

E-Mail: Ereignisfall@g-s.de

2. Informieren Sie gegebenenfalls folgende
Personen, Aufsichtsbehdérden und Unterneh-
men telefonisch Uber die Geschehnisse:

a) lhr Lebensmitteliberwachungsamt

b) lhre Abnehmer (z. B. Erzeugerorganisa-
tion, GroRhandel, LEH)

c) lhre Zulieferer (z. B. Vermehrungs-/ An-
zuchtbetriebe, Landwirte, Erzeugerorga-
nisationen)

d) Ilhren Anbauberater bzw. Ilhre fir
Pflanzenschutz zustandige Dienst-
stelle (z. B. Umweltamt, Landwirt-
schaftskammer)

3. Informieren Sie gegebenenfalls Ihre
Mit-arbeiter Uber die Geschehnisse. Weisen
Sie diese an, gegenuber Dritten (z. B.
Kunden, Journalisten) von jeder AuRerung
abzusehen und entsprechende Anfragen
direkt an die fiur diesen Fall autorisierte
Person weiterzuleiten.

Was passiert nach Eingang lhrer
Ereignismeldung bei QS?

In enger Abstimmung mit Ihnen unterstttzt QS
Sie in Ihrem Krisenmanagement. Dabei geht es
um alle MaBnahmen, die helfen, einen Schaden
von Ihrem Betrieb, anderen Systempartnern
und vom QS-System abzuwenden und die
bestehenden Probleme mdglichst schnell zu
I6sen.

Allerdings: Unterstitzung gewahren und
Schaden abwenden kénnen wir nur, wenn Sie
uns zeitig und konkret informieren.

Was sind ,,kritische Ereignisse*“?

Zu einem kritischen Ereignis fir den
einzelnen Systempartner, die Dbetroffene
Stufe oder das gesamte QS-System kann
jedes  Vorkommnis werden, bei dem
Gefahren fur Mensch, Tier oder Umwelt
oder fur das Vertrauen in Le-bensmittel im
Ganzen drohen.

Ereignisse, von denen Sie als Erzeuger ganz
konkret betroffen sein koénnen, sind bei-
spielsweise:

e Ein von lhnen in den Verkehr gebrachtes
Lebensmittel entspricht nicht den Anforde-
rungen an die Lebensmittelsicherheit (z B.
wegen Ruckstandsuberschreitungen).

e |hr Betrieb wird behordlich gesperrt (z. B.
wegen Pflanzenerkrankung).

e Die Medien berichten negativ oder rei3e-
risch Uber Ihren Betrieb.

e Ein von lhnen eingesetztes Betriebsmittel
enthéalt Schadstoffe.

e Sie sind in eine Warenrickrufaktion einge-
bunden.

Wann mussen kritische Ereignisse
gemeldet werden?

Neben lhren Informationspflichten gegentiber
QS sind Sie in vielen Fallen auch den Auf-
sichtsbehdrden gegentiber meldepflichtig.

Eine Meldepflicht besteht insbesondere dann,
wenn ein in den Verkehr gebrachtes Lebens-
mittel moglicherweise nicht den Anforderun-
gen an die Lebensmittelsicherheit entspricht.
Grundsatzlich muss jeder Einzelfall ernst ge-
nommen werden.

Wer kann den Meldebogen nutzen?

Der Meldebogen soll den Systempartner, die
Obst, Gemuse und Kartoffeln erzeugen, bear-
beiten oder handeln, bei der Meldung an QS
und der Erstinformation der zustandigen Auf-
sichtsbehérde helfen.

Bitte bewahren Sie ihn an gut erreichbarer
Stelle zusammen mit lhren Unterlagen zum
eigenen Krisenmanagement auf.

Version: 01.04.2023
Status: Freigabe
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Meldung eines Ereignisfalls

Obst, Gemuse, Kartoffeln

An die QS Qualitat und Sicherheit GmbH

Telefax: +49 (0) 228 35068-10 oder E-Mail: Ereignisfall@qg-s.de
Ansprechpartner: - Thomas May Tel. +49 (0) 228 35068-180
- Oliver Thelen Tel. +49 (0) 228 35068-130
Notfalltelefon: Tel. +49 (0) 228 35068-288 auBerhalb der Geschéaftszeiten, an Wochenenden

und Feiertagen, im Notfall

Nach Art. 20 der Verordnung (EG) 178/2002, nach § 44 a des Lebensmittel- und Futtermittelgesetzbuchs
(LFGB) und nach weiteren gesetzlichen Vorschriften kénnen Sie auch zur Meldung des Ereignisses an die
zustédndige Behorde verpflichtet sein.

An die zustandige Behorde
(z. B. Amt fur LebensmittelUberwachung, Pflanzenschutzamt)

S A=Y KT CT o F= U 1= o T a2 o' L=
(220 1Y = 1 €= | o 1 R

Telefon- und Faxnummer (Mt VorwWahl) o ..o i e e et e ee e eaees

Angaben zum Betrieb

Produktionsart™: Erzeugung Obst, Gemuse, Kartoffeln roRhandel Obst, Gemiuse, Kartoffeln
Lebensmitteleinzelhandel Obst, Gemuse, Kartoffeln | |Logistik Bearbeitung/Verarbeitung

Name des Unternehmens (der HandelsKette ) .. ... et e eas
QS-SystempartNernUMMIEr (Q S -1 ) . ... e e et et

Name des Betriebs (der Filale ) : .. ... e e e e e e e

(@ ST = Lo To T 10 T 1=
Y =Y K= = = LU 1 10 0 010 0 (S S
[0S 1 [T 1 2= o1 O o PP
Y= gl g g T Ta =T [T 7N 1S o] =Yl ] o X= T 0 = S

Telefon- und FaxXnNUMMEr: ....ooiiiiiiie it eii e eeeiaeeenns Mobilnummer: ...

* Bitte zutreffende Produktionsart ankreuzen. Version: 01.04.2023
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Angaben zum Ereignis

1. Was ist passiert?

3. Was haben Sie in dieser Sache unternommen?

Angaben zum betroffenen Produkt/Befund

RVAT 2= U =T a1 oY== (o o a1 [ o =N
Menge/FIAche: .......ccoiiiiiiii it davon als QS-Ware im Verkehr: .......coiiiiiiiiii i,
2Ty 0] 1 (=T o T=T () I g F= U o T= 4 101

Art des Befunds (z. B. Pflanzenschutzmittelriickstand, Hygienemangel): ...... ...,

Stempel

UNtersChrift: ..o e e

Version: 01.04.2023
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»Nachweis regelmafig durchgefiihrter Fortbildungen®, ,,Bezug von
Fachinformationen“, ,,Bezug aktueller Pflanzenschutzinformationen
der Pflanzenschutzberatung“ und ,,Bezug von Fachzeitschriften*

An nachfolgenden Fortbildungsveranstaltungen habe ich teilgenommen:

Datum Thema Art der Veranstaltung/Referent

Ich habe nachfolgende Fachinformationen bezogen:

Datum Thema Art der Veranstaltung

Ich habe nachfolgende Pflanzenschutzinformationen der Pflanzenschutzberatung erhalten:

Datum Thema Art der Veranstaltung

Ich beziehe folgende Fachzeitschriften:

Mitgliedschaft Arbeitskreis:

Warndienstmeldungen:

Pflanzenschutzberatung:

V-07




Vereinbarung Sub-/Lohnunternehmer

Betrieb: Sub-/Lohnunternehmer
Name Name

Strale: Stralle:

PLZ Ort: PLZ Ort:

Durchgeflihrte Arbeiten bitte ankreuzen:
|:| Pflanzen/Saen |:| Haufeln |:| Ausbringung von Gulle, Mist |:| Keimhemmung im Lager

|:| Pflanzenschutz |:| Roden/Ernte |:| Ausbringung von Gérsubstrat |:| Sonstiges

|:| Transport |:| Lagerung |:| Ausbringung von Bodenhilfsstoffen

Der Sub-/Lohnunternehmer wurde durch den Betriebsleiter Uber die GLOBALGAP bzw. QS-GAP
Anforderungen, die bei der Durchfuihrung oben genannter Arbeiten einzuhalten sind informiert.

Der Sub-/Lohnunternehmer verpflichtet sich, die Anforderungen einzuhalten und die notwendigen
Dokumentationen vorzunehmen. Die Einhaltung der Punkte pruft er selber anhand der beiliegenden Listen
soweit zutreffend. Falls der Lohnunternehmer bereits gemafl QS-GAP oder GLOBALGAP zertifiziert ist entfallt
dieser Punkt.

Der Sub-/Lohnunternehmer stellt sicher, dass die Einhaltung der QS-GAP und GLOBALGAP-Anforderungen
und die Dokumentationen jederzeit durch den Betriebsleiter oder eine von ihm beauftragte Person und durch
externe Auditoren von GLOBALGAP bzw. QS-GAP-Kontrollen in Begleitung des Betriebsleiters oder einer von
ihm beauftragten Person eingesehen und kontrolliert werden kénnen. Diese Regelung gilt unabhéngig von der
Laufzeit des Vertrages.

Der Sub-/Lohnunternehmer willigt ein, dass der Betriebsleiter und die Auditoren im Rahmen von Kontrollen
(intern und extern) die relevanten Bereiche der Raumlichkeiten des Sub-/Lohnunternehmer zur Durchfiihrung
von Kontrollen betreten durfen. Dieser Punkt gilt Uber das Ende der Vertragslaufzeit hinweg, soweit dies im
Rahmen der GLOBALGAP- oder QS-GAP Zertifizierung erforderlich ist.

Folgende Nachweise liegen vor:

Nachweise Nummer (z.B. Zert.-Nr., Karten-Nr.)

Bestéatigung QSGAP- oder GLOBALGAP-LU

QS-GAP Zertifikat/GLOBLGAP Zertifikat

Sachkunde-Nachweis Pflanzenschutz

Checkliste LU Kartoffeln Pflanzen

Checkliste LU Pflanzenschutz

Checkliste LU Roden

Datum Unterschrift Betriebsleiter Unterschrift Sub-/Lohnunternehmer/Stempel
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Vereinbarung Sub-/Lohnunternehmer

Checkliste Lohnunternehmer Kartoffeln pflanzen

Anforderung QS-GAP

Erfallt

Bemerkung

ja

nein

na

2.2.3 Wartung von Anlagen, Bewasserungssystemen und der
Geratetechnik

Maschinen, Anlagen, Gerate und Bewasserungssysteme, die Einfluss auf

die Lebensmittelsicherheit bzw. auf die Umwelt haben:

e sind im guten Zustand

¢ sind jahrlich gewartet

¢ die Wartung ist dokumentiert (Datum, Art der Wartung) bei Fachfirma
(z. B. Rechnung)

¢ Pflanzenschutzgerate haben giiltige Priifplaketten

3.5.2 Fachkompetenz der verantwortlichen Person

e Wird durch Fachausbildung im Agrarbereich oder tuber die Teilnahme an
Fortbildungsveranstaltungen nachgewiesen

3.6.5 Sachkundenachweis

e Pflanzenschutz: Liegt fur den Anwender und fur die verantwortliche
Person vor und entspricht den Vorgaben der Pflanzenschutz-
Sachkundeverordnung (in Deutschland: Ausweis und Teilnahme an
Sachkundeschulung)

4.1.5 Hygieneschulungen

o Alle Personen wurden entsprechend ihrer Téatigkeit mindestens einmal
jahrlich geschult. Neue Mitarbeiter wurden bei Arbeitsbeginn geschult.
Die Schulungen wurden durch die Mitarbeiter mit Unterschrift bestatigt

7.1.5 Mitarbeitereinweisung und Qualifikation

e Eine Einweisung in den Umgang mit komplexen und gefahrlichen
Maschinen ist gewdahrleistet (Dokumentation)

¢ Arbeiter, die Umgang mit Chemikalien, Desinfektionsmitteln,
Pflanzenschutzmitteln, gefahrlichen Substanzen, geféhrlichen oder
komplexen Maschinen haben, sind qualifiziert

7.1.6 Schutzkleidung u. —ausriistung, Anwenderschutz

o Fur Arbeitskrafte, Dienstleister und Besucher steht Schutzkleidung zur
Verfligung. Die Nutzung erfolgt entsprechend der gesetzlichen
Vorgaben und Herstellerangaben. Beim Umgang mit
Pflanzenschutzmittel werden die Vorgaben zum Schutz des Anwenders
und Dritter eingehalten. Die Schutzausristung fur den Umgang mit
Pflanzenschutzmitteln ist in einem guten Zustand und wird getrennt von
diesen an einem gut beliifteten Ort gelagert. Die Schutzkleidung wird
entsprechend eines betrieblichen Reinigungsplanes gereinigt.

Datum Unterschrift Lohnunternehmer / Stempel
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Vereinbarung Sub-/Lohnunternehmer

Checkliste Lohnunternehmer Pflanzenschutz

1von?2

Anforderung QS-GAP

Erfullt

Bemerkung

ja | nein

na

2.2.3  Wartung von Anlagen, Bewasserungssystemen und der
Geratetechnik

Maschinen, Anlagen, Gerate und Bewasserungssysteme, die Einfluss auf

die Lebensmittelsicherheit bzw. auf die Umwelt haben:

e sind im guten Zustand

e sind jahrlich gewartet

o die Wartung ist dokumentiert (Datum, Art der Wartung)

o Pflanzenschutzgerate haben giiltige Priifplaketten

L

3.6.4 Einsatz von Pflanzenschutz-, Nacherntebehandlungs- und Beizmitteln

e Einsatz nur von zugelassenen Pflanzenschutzmitteln. Amtliche
Ruickstandshdchstgehalte werden eingehalten.

o Die Ruckstandshdchstgehalte der eingesetzten Pflanzenschutzmittelwirkstoffe
der Lander, in denen die Produkte voraussichtlich vermarktet werden (falls
bekannt), sind verfugbar (Liste, Internet).

e Kontamination mit fir die Kultur nicht zugelassenen Pflanzenschutzmitteln wird
verhindert.

e Vorgaben von Hersteller und Zulassungshehérden werden eingehalten

3.6.5 Sachkundenachweis

e Pflanzenschutz: Liegt fir den Anwender und fur die verantwortliche Person vor
und entspricht den Vorgaben der Pflanzenschutz-Sachkundeverordnung (in
Deutschland: Ausweis und Teilnahme an Sachkundeschulung)

e Nacherntebehandlungen: die fur die Anwendung technisch verantwortlichen
Personen sind entsprechend der Anwendungsbestimmungen sachkundig

3.6.8 Vermeidung von Abdrift

e Abstande zu benachbarten Kulturen werden beriicksichtigt
e Optimierte Pflanzenschutztechniken werden eingesetzt
e Witterungsbedingungen werden beachtet.

3.6.9 Entsorgung von Spritzflussigkeitsresten

o Spritzflissigkeitsreste werden ordnungsgemaf entsorgt

e Restmengen werden zehnfach verdinnt auf der zuletzt behandelten Flache mit
erhohter Geschwindigkeit und verringertem Druck ausgebracht

o Das bei der Gerétereinigung anfallende Wasser wird auf der behandelten Flache
ausgebracht und gelangt nicht in die Kanalisation

3.6.11 Lagerung von Pflanzenschutzmitteln

e Ein Eintrag in das Grundwasser wird vermieden

o Die gultigen Gesetze und Verordnungen (z.B. Schutzgebietsanforderungen)
sowie Verpackungshinweise werden eingehalten

e Pflanzenschutzmittel werden in der Originalverpackung gelagert

e Bei Beschadigung der Verpackung werden alle Angaben der Originalverpackung
auf die neue Verpackung ubertragen

3.6.13 Bestandsliste / Gefahrstoffverzeichnis

¢ Ein Gefahrstoffverzeichnis wird gefuhrt
o Der Pflanzenschutzmittelbestand ist dokumentiert
e Eine Bestandsliste liegt vor

3.6.14 Pflanzenschutzmittellager

o Das/Der Pflanzenschutzmittellager/-schrank ist gekennzeichnet und ausreichend
beleuchtet

e robust, stabil, aus feuersicheren Materialien gebaut

e trocken, kuhl, frostfrei, ausreichend beliftet
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Vereinbarung Sub-/Lohnunternehmer

Checkliste Lohnunternehmer Pflanzenschutz

2von 2

3.6.15 Zugang zum Pflanzenschutzmittellager

* Zugang nur durch befugte Personen (Schild vorhanden)
e Zugriff durch Unbefugte wird verhindert (ist abgeschlossen)

3.6.16 Vorkehrungen fir Verschutten / Auslaufen

e Absorbierendes Material (Sand, Chemikalienbinder 0.a.),

e Besen, Kehrschaufel sowie Plastiktiiten sind vorhanden

e Lagerausstattung mit nicht absorbierenden Regalen bzw. mit Regalen mit
undurchlassiger Abdeckung

3.6.17 Anmischen von Spritzmittelflussigkeiten

o Herstelleranweisungen fir das Mischen werden eingehalten

e Messeinrichtungen und Hilfsmittel sind geeignet

e Zustand von Messbehaltern und die Kalibrierung von Waagen wird jahrlich
Uberpruft

3.6.18 Entsorgung von leeren Pflanzenschutzmittelbehaltern

Der Umgang entspricht den Gesetzen und Verordnungen

Die Rickgabe erfolgt Uber ein qualifiziertes

Entsorgungssystem

Der Entsorgungsweg kann dargelegt werden

Das Risiko einer Belastung der Umwelt ist durch das gewahlte
Entsorgungssystem minimiert

Leere Behélter werden nicht wieder verwendet

e Sie werden an einem sicheren, verschlieRbaren Lagerplatz (ist gekennzeichnet)
gelagert

3.6.19 Reinigung von Pflanzenschutzmittelbehaltern

e Behalter werden Uber das auf der Feldspritze integrierte Druckspulsystem oder
von Hand sorgféltig gereinigt
Bei der Reinigung von Hand sind Anweisungen vorhanden:
die Verpackung wird dreimal von Hand gespilt
das Spilwasser wird zur Spritzflissigkeit gegeben

[ ]
[ ]
[ ]
e die Behalter werden offen und trocken aufbewahrt
3.6.20 Entsorgung von Pflanzenschutzmitteln

o Pflanzenschutzmittel mit Anwendungsverbot werden zeitnah fachgerecht iber
autorisierte Entsorgungssysteme entsorgt

e Solange keine fachgerechte Entsorgungsmdglichkeit vorhanden ist, werden sie
sicher aufbewahrt (Pflanzenschutzmittellager) und gekennzeichnet

7.1.5 Mitarbeitereinweisung und Qualifikation

* Eine Einweisung in den Umgang mit komplexen und geféhrlichen Maschinen ist
gewahrleistet (Dokumentation)

* Arbeiter, die Umgang mit Chemikalien, Desinfektionsmitteln,
Pflanzenschutzmitteln, gefahrlichen Substanzen, gefahrlichen oder komplexen
Maschinen haben, sind qualifiziert

7.1.6 Schutzkleidung u. —ausrustung, Anwenderschutz

* Fur Arbeitskrafte, Dienstleister und Besucher steht Schutzkleidung zur
Verfligung.

» Die Nutzung erfolgt entsprechend der gesetzlichen Vorgaben und
Herstellerangaben.

* Beim Umgang mit Pflanzenschutzmitteln werden die Vorgaben zum Schutz des
Anwenders und Dritter eingehalten.

* Die Schutzausristung fur den Umgang mit Pflanzenschutzmitteln ist in einem
guten Zustand und wird getrennt von diesen gelagert.

» Die Schutzkleidung wird entsprechend eines betrieblichen Reinigungsplanes
gereinigt.

Datum Unterschrift Lohnunternehmer/ Stempel
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Vereinbarung Sub-/Lohnunternehmer

Checkliste Lohnunternehmer Roden

Anforderung QS-GAP

Erfullt

Bemerkung

ja

nein

na

2.2.3 Wartung von Anlagen, Bewasserungssystemen und der Geréatetechnik
Maschinen, Anlagen, Gerate und Bewasserungssysteme, die Einfluss auf die
Lebensmittelsicherheit bzw. auf die Umwelt haben:

e sind im guten Zustand

e sind jahrlich gewartet

e die Wartung ist dokumentiert (Datum, Art der Wartung)

o Pflanzenschutzgerate haben giiltige Prifplaketten

[]

3.5.2 Fachkompetenz der verantwortlichen Person

Wird durch Fachausbildung im Agrarbereich oder Uber die Teilnahme an
Fortbildungsveranstaltungen nachgewiesen werden

L]
[]
[]

4.1.5 Hygieneschulungen

Alle Personen wurden entsprechend ihrer Tatigkeit mindestens einmal jahrlich
geschult. Neue Mitarbeiter wurden bei Arbeitsbeginn geschult. Die Schulungen
wurden durch die Mitarbeiter mit Unterschrift bestatigt

[]
[]
[]

4.1.7  Toiletten fur Erntearbeiter

Ein Zugang zu sténdigen oder mobilen sauberen Toiletten ist gewéhrleistet

Die Toiletten sind in angemessener Zeit zu erreichen

Die Toiletten sind in einem hygienisch guten Zustand

Einrichtungen zum Handewaschen mit Wasser in Trinkwasserqualitat, sauberen
Einweghandtiichern sowie ggf. Desinfektionsmittel stehen in der Nahe der
Toiletten bereit

7.1.5 Mitarbeitereinweisung und Qualifikation

e Eine Einweisung in den Umgang mit komplexen und geféhrlichen Maschinen ist
gewabhrleistet (Dokumentation)

o Arbeiter, die Umgang mit Chemikalien, Desinfektionsmitteln, Pflanzenschutz-
mitteln, gefahrlichen Substanzen, gefahrlichen oder komplexen Maschinen
haben, sind qualifiziert.

Datum Unterschrift Lohnunternehmer/ Stempel
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Jahrliche Wartung der Pflanzenschutz- und Diingetechnik bzw. Bewasserungstechnik *

Maschine / Bezeichnung PSM-Spritze PSM-Spritze

Datum

Unterschrift

Behalter ohne Risse und Ablagerungen

Auslitern

Ruhrwerk funktionstiichtig

Dusen verdrehsicher befestigt

Saug- und Druckfilter sauber

Absperrhahne und Ventile funktionstiichtig

Es gibt keine Leckage an der Pumpe, Flussigkeitstank
(wenn der Deckel geschlossen ist), Rohre, Schlauche
oder Filter

Alle Messgerate zum Messen, Ein-/Ausschalten,
Einstellen des Drucks und/oder Durchfluss sind
zuverlassig und laufen nicht aus.

Die Dusen miussen fur die Anwendung von Pflanzen-
schutzmitteln geeignet sein. Alle Spritz-diisen sind
identifizierbar (Typ, GréRe, Material und Herkunft), haben
eine gleichméaRige Freisetzung (z.B. gleichmafige Form,
homogene Verteilung) und tropfen nach dem Abschalten
nicht.

Alle Unterteile der Sprihgerate (z.B. Behalter fir
Spritzdlsen, Filter, Geblase etc.) sind in gutem Zustand
und arbeiten zuverléssig.

N O O [
N O O [

[]
[]

Jahrliche Wartung der Dingetechnik *

Maschine / Bezeichnung

Datum

Unterschrift

Abdrehprobe

Grenzstreuteller vorhanden

Lager und Gelenke geschmiert
Dosiergestange gedlt

* Tabellen fur mehrere Maschinen nutzbar.

[
[ LI

Benebelungsgerat Nacherntebehandlung:
Maschinenteil Datum/Unterschrift
Funktionsweise einwandfrei

Dosierung genau

Bewdasserungssystem:
Maschinenteil Datum/Unterschrift

Pumpe/Schlauche leckfrei

Hydranten kontrollieren

Dieselaggregat einwandfrei
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Risikoanalyse und Risikomanagement Flachen / Standorte / Substrate

Schlag:

Gemarkung:

Flurstiick:

(Eine Risikoanalyse umfasst die Ermittlung von méglichen Gefahren, deren Bewertung und Uberwachung sowie eingeleitete MaRnahmen mit dem Ziel, die Gefahr zu verringern bzw. zu verhindern.)

Bitte ankreuzen:

|:] keine Gefahrenanderung

|:] neue Flache (Pacht, Tausch, Kauf)

Faktor Risiko, Gefahr Bewertung Uberwachung Malnahme Dokumentation
Zutreffendes 0 = kEID Zutreffendes
ankreuzen 1 =gering ankreuzen
2 =mittel
3 =stark
eintragen
O Belastung durch Schwermetalle (z. B. frihere O Bodenanalyse
Klarschlammausbringung, industrielle oder 3 Dokumentation, . . . Aufzeichnungen,
militarische Nutzung gesetzliche Grenzwerte beachten [] Einsatz von Klarschlamm nach gesetzlichen Analyseergebnisse
Schwermetalle (natirliche Belastung) Vorgaben bzw. Vermarktungsvorgaben
einhalten
O \é?ég?]rlgme;ﬁg bau gentechnisch veranderter 3 Dokumentation U Anbaupausen einhalten Schlagkarteien
Vorhergehende 0 Geeignete Kulturmafnahmen durchfihren
Nutzung N ﬁgﬁlgféaggﬁufgsnzenschutzmlttel 2. B. durch 3 Gesetzliche Grenzwerte beachten [] Riickstandsuntersuchungen durchfiihren Untersuchungsergebnisse
|:| Gemiisebau [] Belastete Teilflachen nicht beernten
|:| Ackerbau U EEES:;? Auswirkung durch Herbizide in friheren 3 23?33522%%?22?;?12? schriftliche, [] Geeignete Kulturen auswahlen Schlagkarteien
[ ] Obstbau
) [] Verschmutzung beseitigen
|:| Weinbau [] Verschmutzung durch Ol, Abfélle z. B. von .
cht landwirt Deponien ' T 3 optische Kontrolle [] Belastete Teilflachen nicht beernten
nicht landwirt-
schatftlich [] Riickstandsuntersuchungen durchfiihren
[] Schadlinge, Krankheiten, Unkrauter durch LI Geeignete Kulturen auswéhlen
Rit;ﬂlﬁge Vegetation oder vorhergehende 3 optische Kontrolle [ Geeignete KulturmaRnahmen durchfihren
L] mikrobielle Belastung (organische Diingung) [] Bodenuntersuchung auf Mikrobiologie
[ géﬁggfgﬁf;;jﬂgggr)(dumh verunreinigtes (] Bodenuntersuchung auf Mikrobiologie
[] Uberflutung, Staunésse, Grundwasserspiegel, . [ Geeignete Kulturen auswéhlen
S 3 optische Kontrolle o ..
Qualitat des Grundwassers [] Qualitat des Uberflutungs- bzw.
Grundwassers uberprifen
Bodeneignung [ Winderosion, wassererosion 3 . | (] Erosionsschutz durchfiihren z. B. Hecken
optische Kontrolle
O Hanglage [] Quer zum Hang arbeiten
[ Gefahrdung des Personals z. B. durch . [ Quer zum Hang arbeiten
3 optische Kontrolle

Hanglagen beim Transport

[] Geeignete Gerate auswéahlen
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Risikoanalyse und Risikomanagement Flachen / Standorte / Substrate

Schlag:

Gemarkung:

Flurstiick:

(Eine Risikoanalyse umfasst die Ermittlung von méglichen Gefahren, deren Bewertung und Uberwachung sowie eingeleitete MaRnahmen mit dem Ziel, die Gefahr zu verringern bzw. zu verhindern.)

Bitte ankreuzen:

|:] keine Gefahrenanderung

|:] neue Flache (Pacht, Tausch, Kauf)

Faktor Risiko, Gefahr Bewertung Uberwachung Malnahme Dokumentation
Zutreffendes 0 = kEID Zutreffendes
ankreuzen 1 =gering ankreuzen
2 =mittel
3 =stark
eintragen
[] Pflanzenschutzmittelriickstande z. B. durch [] Geeignete Kulturen auswéhlen
benachbarte Flachen (Abdrift) oder Altlasten von 3 Historie der Flache, Kulturen auf Unt h bni
PflanzenschutzmaRnahmen in der angrenzenden Flachen [ Riickstandsuntersuchungen durchfiihren ntersuchungsergebnisse
Vergangenheit [ Teilflachen nicht beernten, Abdriftschutz
[] Verschmutzung durch I, Abfalle, Schwermetalle optische Kontrolle, Historie der [l Geeignete Kulturen auswahlen
Bod . durch angrenzende Flachen z. B. Baustellen, 3 Flach ’
oaeneignung StraRen ache [] Belastete Flachen nicht beernten
[] Analyseergebnisse bei Tauschpartner
Gehaltsklassen und Richtwerte einsehen . .
[] Nahstoffstatus und pH-Wert unbekannter 3 beachten [] Bodenanalyse (falls keine aktuellen Untersuchungsergebnisse
Tauschflachen Ergebnisse vorhanden)
] Aufdiingung, bei Gehaltsklassen A / B oder
pH-Wert-Unterschreitung
O Né&hrstoffgehalt, pH-Wert, Salzgehalt, ) [] Beim Lieferanten Priifoericht bzw. Prafoericht (2. B. RA.L)
Unkrautbesatz 3 Dokumentation Analyseergebnisse anfordern bzw. Analyseergebnisse
des Herstellers
Substrateignun . . . . Prifbericht (z. B. RAL)
(z. B. Champi ngn_ oderg 0 Schwermetallgehalt 3 Gesetzliche Grenzwerte beachten [ Beim L|eferant¢n Prufbericht bzw. bzw. Analyseergebnisse
- B. Lhampignon- Analyseergebnisse anfordern
Topfkrauterproduktion) des Herstellers
[ ] Rucksténde oder Altlasten (z. B. Glyphosat in [] Bei vermuteter Belastung des Herkunfts-
Stroh als Substratbestandteil von 3 Herkunft der Substratbestandteile standortes, Rickstandsuntersuchung Untersuchungsergebnisse
Champignonsubstrat) durchfiihren
O] Geeignete Kulturen auswahlen
3 [] Wasseruntersuchung durchfithren
] Mikrobiologische oder chemische Verunreinigung Gesetzliche Grenzwerte beachten Untersuchungsergebnisse
[] Kultur nach Ernte waschen
[] Wasser aufbereiten
Bewasserungs- .
wasser L] Negative Auswirkung auf Flora und Fauna durch 3 optische Kontrolle [J wassersparend bewassem
Wasserentnahme [] Geeignete Kulturen auswahlen
[] Nutzungsrechte tberpriifen
optische Kontrolle 9 P
(] Verfugbarkeit fir die Wachstumsperiode 3 Absprachen mit anderen Nutzern [] Wassersparend bewassern Genehmigungen

bzw. Anbietern

[] Geeignete Kulturen auswahlen
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Risikoanalyse und Risikomanagement Flachen / Standorte / Substrate

Schlag:

Gemarkung:

Flurstiick:

(Eine Risikoanalyse umfasst die Ermittlung von méglichen Gefahren, deren Bewertung und Uberwachung sowie eingeleitete MaRnahmen mit dem Ziel, die Gefahr zu verringern bzw. zu verhindern.)

Bitte ankreuzen:

|:] keine Gefahrenanderung

|:] neue Flache (Pacht, Tausch, Kauf)

Faktor Risiko, Gefahr Bewertung Uberwachung Malnahme Dokumentation
Zutreffendes 0 = kEIr_\ Zutreffendes
ankreuzen 1 =gering ankreuzen
2 =mittel
3 =stark
eintragen
belastete Flach icht ernt
[ Miillhalden, Autobahnen, Flugplatze, Golfplatz, . [ belastete Fidchen nicht ernten
Bergbau, Spazierwege 3 optische Kontrolle n
Belastung durch [] belastete Flachen nicht emnten
angrenzende U Angrenzende Tierhaltung 3 optische Kontrolle ]
Flachen
[ schadiinge, Nematoden, Krankheiten, Unkrauter , [ Geeignete Kulturen auswahlen
3 optische Kontrolle

durch benachbarte Flachen

] Geeignete KulturmaRnahmen durchfiihren

Pflanzenschutz-

mitteleinsatz

L] Abdrift
[] Verschleppung

O unsachgemale Anwendung

[] Riickstandsanalysen

Untersuchungsergebnisse

Sonstige mdégliche Gefahrdungen:

Ergebnis:

Der Standort ist aufgrund der durchgefihrten Gefahrenbeurteilung uneingeschréankt fir die geplante Kultur zu nutzen

Der Standort ist aufgrund der durchgefuhrten Gefahrenbeurteilung nicht uneingeschrankt fur die geplante Kultur zu nutzen.
Weitere MaBnahmen sind notwendig (siehe ,,MaBnahmenplan®)

Dies betrifft folgende Flachen:

Datum:

Unterschrift:
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MalRnahmenplan Umwelt 20___

Folgende Maflinahmen werden in meinem Betrieb durchgefiihrt
(Zutreffendes bitte ankreuzen):

Abfallreduzierung:
|:| Mulltrennung |:| Kompostierung |:| Recycling

[]

Reduzierung von Luftverschmutzung
|:| Verwendung von Ruf3filtern bei Dieselkraftfahrzeugen
|:| Verwendung von Gas- und/oder Elektrogabelstaplern

[]

Reduzierung von Bodenverschmutzung

[]

Reduzierung von Wasserverschmutzung

[]

Reduzierung / Optimierung des Energieverbrauchs
|:| Einsatz erneuerbarer Energie |:| Uberwachung des Energieverbrauchs (Strom, Diesel, Gas)

|:| eingesetzte Energiearten: |:| Strom |:| Gas |:| Heizol |:| Erdwarme

[]

Verbesserung der Standortqualitét

|:| Anpflanzung von Hecken
|:| Ausgleichspflanzung im Rahmen einer BaumalRnahme

[]

Vermeidung von Bodenverdichtungen/Bodenschutz

Einsatz bodenschonender Landmaschinen
Abwarten der feuchteabhangigen Tragfahigkeit des Bodens zur Bearbeitung
Kombination von Arbeitsgangen (z. B. All-in-one-System)

[]

Vermeidung von Bodenerosion (Wind, Wasser, Hanglage)
|:| Zwischenfruchtanbau |:| Mulchsaat |:| Bepflanzung von Steilhdngen

|:| Bodenbearbeitung entlang der Héhenlinie |:| Straucher, Hecken als Windschutz

|:| Minimalbodenbearbeitung

Verbesserung der Humusbilanz
|:| Zwischenfruchtanbau

|:| Einsatz organischer Diinger ( )

[]
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MalRnahmenplan Umwelt 20___

Reduzierung von Treibhausgasen

H Optimierung des Einsatzes organischer Diingemittel
Optimierung Energieverbrauch
D Optimierung Einsatz Pflanzenschutzmittel

Vermeidung von Abdrift

|:| Instandhaltung Pflanzenschutzausristung
Dusenwahl
Beachtung von Windgeschwindigkeiten
angepasste Fahrgeschwindigkeit

[]

Verminderung der Intensitat der Anwendung chemischer Pflanzenschutzmittel

|:| Prognoseprogramme, welche
integrierter Anbau |:| mechanische Unkrautbekampfung
Anwendung des Schadschwellenprinzips

|:| abdriftmindernde Technik

Verbesserung der Artenvielfalt auf dem Betrieb

Anlegen von Hecken freiwillige Stilllegung

Ackerrandstreifen vielféltige Fruchtfolge
Begriinung der Hofflache Streuobstwiesen

Bluihstreifen

Nistkésten

Asthaufen |:| Insektenhotels

Nisthilfen fir Grabwespen

Extensivierung von Teilflachen

Steinhaufen (Amphibien usw.)

(.

Unterschlupf fur Flederméuse

[]
[]
[]
|:| Grunpflanzenschnitt nach 24. Juni
[]
[]
[]
[]

Beratung
Arbeitskreis Ackerbau/Kartoffeln |:| Beratung Handel |:| Beratungsfirma

Betriebsspezifische MalBhahmen
|:| Wasserschutzgebiet (Mitglied Wasserkooperation)
|:| FFH-Gebietszone

[]

Weitere MalBhahmen (bitte ausfillen)

[]

Datum: Unterschrift:
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Ackerschlagkartei Jahr: 20____

Schlagbezogene Aufzeichnungen - Freilandgemiise

Kultur: Sorte: Betriebsnummer: Erntejahr:
Schlag: Bezeichnung / Nr.: Parzelle: Satz: Flache: oo ha
Vorfrucht: Vorvorfrucht:
neuer Standort: |:| ja/ |:| nein Risikoanalyse: |:| ja/ |:| nein
Bodenuntersuchung: Datum:
pH-Wert: P,0s: K,0: MqgO:

Diingebedarfsermittiung:

Nmin- Vorrat Kg N/ha

Methode Unterschrift des

Menge N aus i
Datum Bodentiefe (cm) 9 Sollwert Diingung Durchfiihrenden

A* B* (kg/ha) Vorkultur

L] [

NN

N O

L] [

A* = Untersuchungsergebnis; B* = Richtwert Beratung; C* = Berechnungs-/Schétzverfahren

Organisch Mineralische Diingung und Kalkung:

Ausbringungs-

datum Handelsname / Diingertyp Menge* kg/ha Konzentration Ausbringungsmethode Name / Unterschrift des Anwenders

*Die Menge kann sich alternativ auch auf die Parzellen-/SchlaggroRe beziehen

Mustervorlage von QS Stand: 15.11.2021 V-12 Seite 4




Ackerschlagkartei Jahr: 20____

Schlagbezogene Aufzeichnungen - Freilandgemiise

Kultur: Sorte: Betriebsnummer: Erntejahr:
Schlag: Bezeichnung / Nr.: Parzelle: Satz: Fléche: ha
Aussaat/Pflanzung Datum: Saatstérke kg/ ha: (Pfl./m2):
Aussaattechnik: [ ] konventionell [ IMulchsaat [ Direktsaat
Durchgefiihrte PflanzenschutzmaBnahmen:
Aufwandmenge * Begriindung/Anwendungs- w i

- artezeit / Verwendetes -
Datum der Pflanzenschutzmittel - - ebiet . S _ Name / Unterschrift des
Anwendung (Handelsname) Aktiver Wirkstoff 1/ha, kg/ha g frithestmoglicher Pflanzenschutz Anwenders

Dauer/Tiefe**

Bemerkung/Befallsstdarke

Erntebeginn

gerat

*Die Menge kann sich alternativ auch auf die Parzellen-/Schlaggréfie beziehen

**Dampfung
Ernte: Datum:
Lieferschein-Nr.: Lagerort:
Mustervorlage von QS Stand: 15.11.2021 V-12 Seite 5




Schlagbezogene Aufzeichnungen

Ackerschlagkartei Jahr: 20____

- Beeren- und Baumobst

Kultur: Sorte: Betriebsnummer: Erntejahr:
Schlag: Bezeichnung / Nr.: Quartier: Flache: ha
neuer Standort: []ja/ [Inein Risikoanalyse: [ lja/ []nein
Bodenuntersuchuna: Datum:
pH-Wert: P,0s: K,0: MgO:
Diingebedarfsermittiung:
Nmin- Vorrat Kg N/ha**
Unterschrift des
Methode Menge N aus 1
Datum Boden-tiefe (cm) 9 Sollwert Diingung Purchftihrenden
A* B* C* (kg/ha) Vorkultur

[]

[]

[]

[]

[]

[]

[]

[]

[]

A* = Untersuchungsergebnis; B* = Richtwert Beratung; C* = Berechnungs-/Schétzverfahren
**Die Mengenangabe kann sich alternativ auch auf die Parzellen- /SchlaggroRRe beziehen

Organisch Mineralische Diingung und Kalkung:

Ausbringungs-
datum

Handelsname / Diingertyp

Menge* kg/ha

Konzentration

Ausbringungsmethode

Name / Unterschrift des Anwenders

*Die Menge kann sich alternativ auch auf die Parzellen-/Schlaggréfie beziehen

Mustervorlage von QS Stand: 15.11.2021
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Schlagbezogene Aufzeichnungen - Beeren- und Baumobst

Ackerschlagkartei Jahr: 20____

Kultur: Sorte: Betriebsnummer: Erntejahr:
|Schlag: Bezeichnung / Nr.: Quartier: Flache: ha
Pflanzung: Datum Pflanzjahr:
Durchgefiihrte PflanzenschutzmaBnahmen und Unkrautbekdampfung; Bodenentseuchung/ Bodendampfung:
Aufwand- i
. i ; Wartezeit / Verwendetes -
Datum der Pflanzenschutzmittel . . menge * Begriindung/Anwendungsgebiet - . - Name / Unterschrift
Anwendung (Handelsname) Aktiver Wirkstoff I/ha, kg/ha Bemerkung/Befallsstirke frithestmoglicher Pflanzenschutz des Anwenders

Dauer/Tiefe**

Erntebeginn

gerat

*Die Menge kann sich alternativ auch auf die Parzellen-/Schlaggréfe beziehen

**Dampfung
Ernte: Datum:
Lieferschein-Nr.: Lagerort:
Mustervorlage von QS Stand: 15.11.2021 V-12 Seite 7




Ackerschlagkartei Jahr: 20____

Schlagbezogene Aufzeichnungen - Geschiitzter Anbau (Gewachshaus)

Kultur: Sorte: Betriebsnummer: Erntejahr:
Schlag: Bezeichnung / Nr.: Parzelle: Satz: Flache: m?2
Kulturverfahren: Bewasserungssystem:
Bodenuntersuchuna: Datum:
pH-Wert: P,0s: K,0: MgO:
Diingebedarfsermittiung:
Nmin- Vorrat Kg N/ha
Methode M N Unterschrift des
enge aus -
Datum Boden-tiefe (cm) 9 Sollwert Diingung Durchfiihrenden
A* B* (kg/ha) Vorkultur

L] [

L] |

|

L]0

A* = Untersuchungsergebnis; B* = Richtwert Beratung; C* = Berechnungs-/Schétzverfahren

Organisch Mineralische Diingung und Kalkung:

Ausbringungs-

datum Handelsname / Diingertyp

Menge* kg/ha,
g/m?

Konzentration

Ausbringungsmethode

Name / Unterschrift des Anwenders

*Die Menge kann sich alternativ auch auf die Gewéchshausgrofie beziehen

Mustervorlage von QS Stand: 15.11.2021
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Ackerschlagkartei Jahr: 20____

Schlagbezogene Aufzeichnungen - Geschiitzter Anbau (Gewdachshaus)

Kultur: Sorte: Betriebsnummer: Erntejahr:
|Schlag: Bezeichnung / Nr.: Parzelle: Satz: Fléche: m2
Aussaat/Pflanzung: Datum:
Durchgefiihrte PflanzenschutzmaBnahmen:
Aufwand- Wartezeit / Verwendetes
Datum der Pflanzenschutzmittel - . menge * Begriindung/Anwendungsgebiet .- o _ Name / Unterschrift
Anwendung (Handelsname) / Niitzling Aktiver Wirkstoff 1/ha, kg/ha Bemerkung/Befallsstdarke frihestméglicher Pflanzenschutz

Dauer/Tiefe**

Erntebeginn

gerat

des Anwenders

*Die Menge kann sich alternativ auch auf die Gewéchshausgrofie beziehen

**Dampfung

Ernte: Zeitraum:

Lieferschein-Nr.:

Lagerort:

Mustervorlage von QS Stand: 15.11.2021

V-12 Seite 9




Ackerschlagkartei Jahr: 20____

Schlagbezogene Aufzeichnungen— Chemische Sterilisation von Substraten

Durchgefiihrte MaBnahmen:

. . S s Name /
Datum der 3 . Aktiver Aufwandmenge* Sterilisations- Sterilisations- .
Sterilisation Substratmenge (m?) | Mittel (Handelsname) Wirkstoff 1/ha, kg/ha, g/m? technik methode ::::;zzz:‘;t des

* Die Mengenangabe bei einer Bodenentseuchung kann sich alternativ auch auf die GewachshausgréBe beziehen

Mustervorlage von QS Stand: 15.11.2021
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Ackerschlagkartei Jahr: 20____

Personlicher Code Personlicher Code Personlicher Code Personlicher Code
Code Anwender Code Pflanzenschutzgerét Code Begriindung Code Witterung
BL Betriebsleiter DS Dungerstreuer ] Unkréauter b bewolkt
LU Lohnunternehmer HN Heil3nebeln Keimhemmung H Hirse w windstill
SP Spritzen Keimhemmung Q Quecke
ST Stauben Keimhemmung L Lause
SP Pflanzenschutzspritze K Kéfer
P Phytophthora
A Abtoéten von Kartoffellaub
K Keimhemmung
Datum, Unterschrift BL Name technisch verantwortliche Person
PSM

Vorgaben fur das Wiederbetreten nach Pflanzenschutzmitteleinsatzen

Bevor die Arbeitskréfte die Anbauflache wieder betreten dirfen, muss jedoch mindestens das Mittel auf den Pflanzen getrocknet sein, falls keine weiteren Vorschriften festgelegt sind. In der Regel
werden die Flachen erst wieder bei der ndchsten Behandlung bzw. DingemafRnahme oder Kontrollmafinahme (s. u.) betreten und damit auf der Ackerschlagkartei dokumentiert. Werden kurzere
Abstande eingehalten, werden diese extra auf der Ackerschlagkartei vermerkt.

Wiederbetretung nach Pflanzenschutzmitteleinsétzen aufBerhalb der Pflanzenschutz- und Dingemaflinahmen:
Datum Grund Absténde eingehalten ja/nein  Bemerkung

Nein
Nein
Nein
Nein

Kontrolle auf Schadlinge

Datum Schédling Befall (Anzahl/m?2) begangen, nicht gefunden gering mittel stark MalRnahme

O 0 0
L0

L O ] [
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Risikoanalyse fur organische Dinger Jahr 20

Art des organischen Diingers

Herkunft des Dungers

L] betriebseigen
[ Zukauf
(] Analyse liegt vor

(] Analyse liegt nicht vor

bei Kompostierung:

Kompostierungsmethode:

[ IRAL Gitezeichen

Mdogliche Risiken

Risiko vorhanden

ja nein

Grund?

Malnahmen zur Beherrschung des
Risikos

Komposte

Samen von unerwiinschten Pflanzen (Unkrautern)

zu hohe Schwermetallgehalte

hoher Anteil an sonstigen Fremdstoffen

Mist/Giille

Rickstande von Medikamenten

Ubertragung von Pflanzenkrankheiten

zu hohe Schwermetallgehalte

Garsubstrat

nur aus Gulle und pflanzlichem Material

unerwiinschte Ausgangsmaterialien

IR
O ooty oy
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Risikoanalyse fur organische Dinger Jahr 20

Mogliche Risiken Risiko vorhanden Grund? MaRnahmen zur Beherrschung des
Risikos
ja nein
Sonstiges
Zeitpunkt der Ausbringung [] []
Platzierung der organischen Diingemittel |:| |:|
Erntbarer Teil kommt mit dem Boden in Bertihrung |:| |:|

Vorgaben zur Ausbringung unbehandelter tierischer Wirtschaftsdiinger:

e  Baumkulturen, Strauchbeerenobst: Ausbringung ausschlie3lich nach der Ernte und Einarbeitung vor dem Knospenaufbruch
Hinweis: Auf die Einarbeitung kann verzichtet werden, wenn eine Kontamination der Friichte ausgeschlossen werden kann.

e Blattgemuse: keine Ausbringung ab der Pflanzung

e Alle anderen Kulturen: Ausbringung und Einarbeitung mind. 60 Tage vor der Ernte
Hinweis: Ausgenommen von der Regelung ist der Einsatz auf Flachen fur Produkte, die vor dem Verzehr immer gekocht werden.

e Die Anwendung von fliissigen Wirtschaftsdiingern tierischer Herkunft zur Kopfdiingung im Gemiisebau ist ohne Ausnahme verboten. Im Ubrigen ist sie im
Gemisebau nur gestattet, wenn der Zeitraum zwischen der Anwendung und der Ernte der Gemusekulturen mindestens 12 Wochen betragt.

Von der Ausbringung des organischen Diingers geht keine Gefahrdung aus.

Von der Ausbringung des organischen Dingers ist aufgrund der Gefahrdung abzusehen.

Datum: Unterschrift:
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Dlungertyp (z. B. AHL):

Lagerung Mineraldlnger

(monatliche Aktualisierung bei Anderungen)

Datum

Nahrstoffgehalte

Einsatzbereiche

Menge
Eingang

Menge
Ausgang

Bestand
Neu

Unterschrift
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Gefahrenbeurteilung Ruckstandshéchstmengen

Kulturen:

Einsatz von zugelassenen Pflanzenschutzmitteln []ja [ I nein
Restmengen werden ordnungsgemal auf der Flache ausgebracht; []ija [ Inein
Hochstmengen werden dabei berticksichtigt []ja [ ]nein
Einhaltung der Wartezeiten []ja [ Inein
In den letzten 4 Jahren keine positiven Analyseergebnisse []ja [ ]nein
Beachtung guter fachlicher Praxis []ja [ ]nein
Pflanzenschutztechnik ist in einem guten Zustand [] ja [ ]nein
Das Risiko einer Abdrift von angrenzenden Fléachen ist als gering anzusehen []ja [ ]nein
Teilnahme am Ruckstandsmonitoring [ ] REKA [] Sonstige
Eigene Analysen [ja [ Inein
Bewertung:

[ ] Die Gefahr einer Uberschreitung der Héchstmengen ist aufgrund der Bewertung als sehr gering zu bewerten, Monitoring ausreichend.
[ ] Die Gefahr einer Uberschreitung der Hochstmengen ist aufgrund der Bewertung gegeben, weitere MaBnahmen werden getroffen:

Geplante MalRnahmen:

Die Rickstandshdchstgehalte der eingesetzten Pflanzenschutzmittelwirkstoffe der Lander, in denen die Produkte voraussichtlich vermarktet werden
(falls bekannt), sind verfigbar.
Zu finden unter: http://ec.europa.eu/food/plant/pesticides/eu-pesticides-database/public/?event=pesticide.residue.selection&language=DE

Datum: Unterschrift:
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MaRnahmenplan bei Uberschreitung gesetzlicher Hochstmengen von
Pflanzenschutzmitteln in Ernteprodukten

Wird festgestellt, dass es bei dem Produkt zu einer Uberschreitung der
Ruckstandshdchstmengen gekommen ist, sind folgende MafRnahmen unverziglich
einzuleiten:

e Feststellen um welche Partien es sich handelt

e Vorlaufiges Sperren verbleibender Ware im Feld oder im Lager (keine weitere
Vermarktung)

¢ Anhand der Unterlagen (Lieferscheine usw.) feststellen, welcher Abnehmer mit der
Ware beliefert wurde

e Information der Abnehmer, sofortiger Ruickruf der Partien (s. Ruckrufverfahren)

e Information an Zertifizierungsstelle

¢ Feststellen der mdglichen Ursache (Kontrolle der Schlagaufzeichnungen,
Nachbarflachen, vorherige Kulturen usw.)

¢ Wenn mdglich, Einschicken einer zweiten Vergleichsprobe an das Labor zur
Kontrolle der Ergebnisse

e Ggf. Hinzuziehen weiterer Experten

e Bei Bedarf Entsorgung

Verantwortlicher auf dem Betrieb:
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Wer ist verantwortliCh: .......oeoeiiiii i eeriiire e nninaennnnes

10.

11.

12.

Anhand der Etikettierung muss einwandfrei festgestellt werden kénnen, dass es sich um auf dem
Betrieb erzeugte Ware handelt.

Schlagaufzeichnungen werden auf ihre Vollstandigkeit hinsichtlich des Mitteleinsatzes in den
entsprechenden Kulturen gepruft.

Schlagaufzeichnungen werden darauf hin Uberprift, ob und wann der nachgewiesene Wirkstoff in der
Kultur eingesetzt worden ist.

Aufgrund der Aufzeichnungen wird nachvollzogen, ob die Wartezeit der eingesetzten Mittel,
insbesondere von Wirkstoffen, bei denen Riickstandshéchstmengeniberschreitungen festgestellt
wurden, eingehalten worden ist.

Aufgrund von Witterungsbedingungen kann u. U. die Wartezeit eines Mittels nicht zum Abbau unter die
Ruckstandshdchstmengeniberschreitung ausreichen, dies trifft z. B. bei strahlungsarmen kiihlem
Wetter und kurzen Tagen im Herbst zu. In diesen Fallen wird die Gefahr von
Ruckstandshdchstmengenuberschreitungen auch in den folgenden Satzen uberpruft.

Wenn Rickstandshéchstmengeniberschreitungen von nachweislich nicht eingesetzten Wirkstoffen oder
deren Abbauprodukten (Metaboliten) festgestellt werden, sind die entsprechenden beernteten Parzellen
auf Abdrift hin zu Uberprifen. Die Belastung von Kulturen durch Abdrift soll in Zukunft durch geeignete
Maflinahmen minimiert werden. (Beispielsweise durch Absprachen mit angrenzenden Pachtern,
Einhalten von Sicherheitsabstanden zu anderen Kulturen etc.)

Werden Rickstandshéchstmengeniberschreitungen durch versehentlichen Einsatz eines Mittels in
einer Parzelle verursacht, wird die einwandfreie Kennzeichnung von Schlagen und Parzellen Gberprift,
um kinftig falsche Anwendungen zu vermeiden.

Die Aufzeichnungen der nachfolgenden Ernteséatze werden darauf hin Gberprift, ob dort
Ruckstandshdchstmengenuberschreitungen auftreten konnten.

Die Gefahr von Rickstandshéchstmengeniberschreitungen ist im Herbst/Winter (strahlungsarme Zeit,
niedrigere Temperaturen, langsames Wachstum, Kurztag) héher als im Frihjahr/Sommer
(strahlungsintensivere Zeit, hbhere Temperaturen, schnelleres Wachstum, Langtag).

Das Risiko von Rlckstandshochstmengeniberschreitungen ist bei Kulturen, deren Oberflache so
beschaffen ist, dass Pflanzenschutzmittel langer verbleiben kénnen, héher als bei Kulturen, deren
Oberflache so beschaffen ist, dass die Pflanzenschutzmittel abperlen (Beispiel: Risiko bei Blattsalaten,
Grunkohl héher als bei Porree, Rot- und Weil3kohl).

Werden alle zum Verzehr geeigneten Pflanzenteile bei einer Pflanzenschutzmittelbehandlung getroffen,
ist das Risiko einer Riickstandshéchstmengeniberschreitung héher als bei Kulturen, bei denen die
Pflanzenschutzmittel nicht an alle Pflanzenteile, die verzehrt werden, gelangen (Beispiel: Risiko bei
Petersilie, Griinkohl hoher als bei Kopfkohl, Mdhre).

Alle anwendbaren MalRnahmen werden ergriffen, um im Weiteren Rickstandshéchstmengen-
Uberschreitungen zu vermeiden.
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[]

[]

O 0o O

Datum:

Verfahren zur Regelung des Wiederbetretens
nach PSM-Einsatzen

Uberprifen anhand der Sicherheitsblatter der PSM, ob Regelungen zum
Wiederbetreten getroffen wurden.

In Abhangigkeit der Einstufung des verwendeten Préaparats muss das Wiederbetreten
der Flache oder des Kulturraums eingeschrankt werden, oder ist nur mit geeigneter
Schutzausristung zulassig.

In jedem Fall ist der Zugang fur alle Arbeitskrafte, Dienstleister und Besucher, mit
Ausnahme des Ausbringers (dieser ist sachkundig und mit Schutzausristung
ausgestattet), bis zum vollstandigen Abtrocknen der Pflanze verboten.

Hinweisschild mit Zugangsverbot (,Pflanzenschutzmittel-Einsatz — Zugang verboten®)
wird sichtbar vor dem Eingang (z. B. Gewachshaus, Lager) angebracht.

Freigabe der Raume durch den Ausbringer oder einen anderen Sachkundigen.
Einweisung und Instruktion der Mitarbeiter (siehe Schulungsnachweis).

Verantwortlich fur das Aufh&ngen des Hinweisschilds und fiir die Instruktion der
Mitarbeiter ist

Verantwortlich fur die Kontrolle des Einhaltens des Zutrittverbots ist

Unterschrift;
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Vorgaben fur das Wiederbetreten nach
Pflanzenschutzmitteleinsatzen

Bevor die Arbeitskrafte die Anbauflache wieder betreten durfen, muss mindestens das Mittel
auf den Pflanzen abgetrocknet sein, falls keine weiteren Vorschriften festgelegt sind. In der
Regel werden die Flachen erst wieder bei der nachsten Behandlung bzw. DingemalRhahme
oder KontrollmafRnahme (s. u.) betreten und damit auf der Ackerschlagkartei dokumentiert.
Werden kirzere Abstande eingehalten, werden diese extra auf der Ackerschlagkartei

vermerkt.

Wiederbetretungsfrist:

Auflagen bzgl. der Wiederbetretungsfrist sind ggfls. in der Packungsbeilage eines jeden
Pflanzenschutzmittels aufgefuhrt. Sie finden die Auflagen auch im Pflanzenschutz
Informationssystem unter www.psinfo.org

Es sollte — der Betriebsart entsprechend — eine individuelle Verfahrensanweisung erstellt
werden.

Kontrolle auf Schadlinge

(Anzahl m?) nichts gefunden

Datum Schédling Befall begangen, gering | mittel stark Maflnahme

NN

HEiNEn

NN

Wiederbetretung nach Pflanzenschutzmitteleinsatzen auRerhalb der Pflanzenschutz-
und Dingemalnahmen:

Datum Grund Absténde Bemerkung
eingehalten
ja/nein

Nein

Nein

Nein
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Beispiele fur Wiederbetretungs-Auflagen
(kein Anspruch auf Vollstandigkeit)

EO005-1
SPo 5: Wiederbetreten der behandelten Flache erst nach Abtrocknung des Spritzbelages.

EO005-2
SPo 5: Vor dem Wiederbetreten ist das Gewachshaus griindlich zu luften.

SF149
Gewachshauser/geschlossene Raume sind vor dem Wiederbetreten griindlich zu liften.

SF189

Das Wiederbetreten der behandelten Flachen/Kulturen ist am Tage der Applikation nur mit der
personlichen Schutzausristung maéglich, die fur das Ausbringen des Mittels vorgegeben ist.
Nachfolgearbeiten auf/in behandelten Flachen/Kulturen diirfen grundsatzlich erst 24 Stunden nach der
Ausbringung des Mittels durchgefihrt werden. Innerhalb 48 Stunden sind dabei der
Standardschutzanzug (Pflanzenschutz) und Universal-Schutzhandschuhe (Pflanzenschutz) zu tragen.

SF1891

Das Wiederbetreten der behandelten Flachen/Kulturen ist am Tage der Applikation nur mit der
personlichen Schutzausristung méglich, die fur das Ausbringen des Mittels vorgegeben ist.
Nachfolgearbeiten auf/in behandelten Flachen/Kulturen dirfen grundséatzlich erst 24 Stunden nach der
Ausbringung des Mittels durchgefihrt werden. Innerhalb 48 Stunden sind dabei der Schutzanzug
gegen Pflanzenschutzmittel und Universal-Schutzhandschuhe (Pflanzenschutz) zu tragen.

SF1911

Das Wiederbetreten von behandelten Wein-, Hopfen-, Kernobst-, Steinobst- und Zierpflanzenkulturen
ist am Tage der Applikation nur mit der personlichen Schutzausristung mdglich, die fir das
Ausbringen des Mittels vorgegeben ist. Nachfolgearbeiten auf/in den oben genannten Kulturen dirfen
grundsatzlich erst 24 Stunden nach der Ausbringung des Mittels durchgeftihrt werden. Innerhalb von
3 Wochen sind dabei der Schutzanzug gegen Pflanzenschutzmittel und Universal-Schutzhandschuhe
(Pflanzenschutz) zu tragen.

SF194

Beim Wiederbetreten der behandelten Raumkulturen sind am Tage der Applikation der Schutzanzug
gegen Pflanzenschutzmittel und Universal-Schutzhandschuhe (Pflanzenschutz) zu tragen.
Nachfolgearbeiten auf/in den oben genannten Kulturen durfen grundsétzlich erst 24 Stunden nach der
Ausbringung des Mittels durchgefiihrt werden. Innerhalb von einer Woche sind dabei der Schutzanzug
gegen Pflanzenschutzmittel und Universal-Schutzhandschuhe (Pflanzenschutz) zu tragen.

SF245
Behandelte Flachen/Kulturen dirfen grundsatzlich erst nach dem Abtrocknen des Spritzbelages
wieder betreten werden.

SF245-01

Behandelte Flachen/Kulturen erst nach dem Abtrocknen des Spritzbelages wieder betreten
SF521

Nach der Behandlung/vor dem Aufenthalt von Personen in den Rdumen/Lagern griindlich liften.
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Nachweis der Umsetzung der Malnahmen im Inteqgrierten Pflanzenschutz 20

Die folgenden 5 Maflinahmen im Rahmen des Integrierten Pflanzenschutzes werden in unserem Unternehmen

durchgefiihrt:

Nr. MalRnahme

Mdgliche MaRnahmen zur Vorbeugung

L] Einhaltung der erforderlichen Anbaupausen durch geregelte Fruchtfolgen

|:| Auswahl von fur Kultur geeignete Flachen

[] Forderung von Nutzlingen (Hecken, Steinhaufen, Sitzstangen usw.)

Maflinahmen zur Verbesserung der Bodenstruktur (Griindiingung, Mulchmaterial)
Maflinahmen zur Verbesserung des Gehalts organischer Substanz im Boden
Anwendung von MaRnahmen zur Minimierung von Erosionen (z. B. Querpfligen, Mulchen, Zwischensaat)
Sortenwahl (krankheitstolerante bzw. resistente Sorten)

Gesundes Vermehrungsmaterial

Einsatz optimierter Pflanzenschutztechnik

Untersuchung auf bodenbirtige Krankheitserreger (Nematoden)

Reinigung und Desinfektion von Maschinen und Ausriistungen

Sicherung der Feldhygiene

N A O O A Y B

Vermeidung von staunassen Boden
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Nachweis der Umsetzung der Malnahmen im Inteqgrierten Pflanzenschutz 20

Beobachtung und Uberwachung
[ ] RoutinemaRige Kontrolle
|:| Schadschwellenkontrolle

[ ] Einsatz von Systemen zur Entscheidungsfindung

Intervention

[] Mechanische oder thermische Unkrautbek&dmpfung

[ ] Selektiver Gebrauch von Pflanzenschutzmitteln (Dokumentation ,Ackerschlagkartei)
[] Behandlung Vermehrungsmaterial (Dokumentation ,,Ackerschlagkartei)

[ ] Einsatz natirlicher Feinde

[ ] Einsatz von mikrobiellen Erregern

[ ] Teilflachen- oder Randbehandlung (Dokumentation ,Ackerschlagkartei)

Alle PflanzenschutzmalRhahmen werden standort-, kultur- und situationsbezogen geman der Bekanntmachung

»Grundsétze fiir die Durchfiihrung der guten fachlichen Praxis im Pflanzenschutz (BMEL)“ durchgefunhrt.

Datum: Unterschrift:
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MalRnahmenplan zum Umgang zur Verwendung und Entsorgung von
Pflanzenschutzmitteln und deren Verpackungen

Allgemein:

» Pflanzenschutzmittel in Originalverpackung lagern
Spritzbrihe, wenn mdglich auf dem Feld ansetzen
Nichts verschutten
Verhindern des Uberlaufens des Tanks

Wasserquelle sauber halten; intaktes Riuckschlagventil usw.

Y V. V VYV VY

Bei Arbeiten an der Spritze auf befestigtem Boden; Reste auffangen und
wiederverwenden, wenn nicht mdglich, ableiten in Gulle- oder Jauchegrube

» Exakte Berechnung des Bedarfs an Briihe

Spritzenreinigung:
» Brihreste stark verdiinnen (mind. 1:10) und auf dem behandelten Feld ausbringen
» Innen- und AulRenreinigung auf dem Feld mit Klarwasser durchfiihren (Zusatztank)
» Geréte nicht an Oberflachengewassern (Seen, Bachen oder Fliissen) reinigen
» Ungereinigte Spritzen sind unter Dach (besteht Schutz vor Regenwasser, um das
Abspiilen von Pflanzenschutzmittel-Resten zu vermeiden) oder auf bewachsenen Flachen

abzustellen

Pflanzenschutzkanister:

» Zur Entsorgung; Kanister auf dem Feld sdubern, dreimal spiilen
Spulwasser zur Spritzbrihe geben
Kanister bis zur Abgabe sauber, offen und trocken aufbewahren
Uber PAMIRA entsorgen

Behalter mit Produktresten sind Sondermill

Y V V VY

PAMIRA Ricknahme:

» Pflanzenschutz-Verpackungen mit PAMIRA-Zeichen
Flissigdunger-Verpackung
Anlieferung sortiert nach Kunststoffen, Metall und Beuteln

Verschlisse getrennt abgeben

Y V VYV V

Behalter Gber 60 Liter durchtrennen
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Gefahrstoffverzeichnis PSM

(monatliche Aktualisierung bei Anderungen)

Datum

Bezeichnung des
Gefahrstoffes

Einstufung des
Gefahrstoffes oder
Angaben der gefahrlichsten
Eigenschaften 2

Arbeitsbereiche, in
denen mit dem
Gefahrstoff
umgegangen wird 3

Gewachshaus

Gewachshaus

Wasser-
geféahrdungs-
klasse
(sofern
bekannt)

Menge
(kg, I, Anz.
Gebinde)

Eingang

Menge

(kg, I, Anz.

Gebinde)

Ausgang

Bestand

Unterschrift

Gewachshaus

Gewéchshaus

Gewachshaus

Gewachshaus

Gewachshaus

Gewachshaus

Gewachshaus

Gewachshaus

Gewachshaus

Gewachshaus

Gewachshaus

Gewachshaus

2 s, Piktrogramme

3 AuBenbereich / Gewéachshaus

Gewachshaus
Gewachshaus

Gewachshaus
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Gefahrstoffverzeichnis PSM
(monatliche Aktualisierung bei Anderungen)

Gefahrenstoffverzeichnis
Unten aufgeflhrt sehen Sie die Piktogramme nach GHS (GloballyHarmonised Systems). Nahere Informationen
finden Sie auch auf der Homepage der BGHW (Berufsgenossenschaft Handel und Warendistribution).

Piktogramm Kodierung Bezeichnung/Symbol
‘ GHSO01 Explodierende Bombe
@ GHSO02 Flamme

@ GHS03 Flamme Uber einem Kreis
@ GHS04 Gasflasche

@ GHSO05 Atzwirkung

@ GHS06 Totenkopf mit gekreuzten Knochen
@ GHS07 Dickes Ausrufezeichensymbol
‘ GHSO08 Gesundheitsgefahr

’ GHS09 Umwelt
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http://www.bghw.de/praevention/sparte-grosshandel-und-lagerei/physikalische-chemische-biologische-gefaehrdungen/gefahrstoffe/globally-harmonised-system-ghs-1

Ansetzen von Pflanzenschutzmitteln

>

>

Die unsachgemalfe Anwendung von Pflanzenschutzmitteln kann zu Gesundheitsschaden
fuhren.

Daher: Gebrauchsanweisung des gewahlten Mittels sorgfaltig lesen.

Das Ansetzen der Spritzflissigkeit und das Befiillen der Spritze sollten sehr sorgsam
erfolgen; ohne Verschiitten und Spritzer. Haut- und Augenkontakt vermeiden.

Schutzausristung tragen (Handschuhe, Brille).

Vor dem Ansetzen der Spritzbrihen ist Kérperschutz gemaR den Herstellerangaben
anzulegen.

Spritzbriihen sind moglichst im Freien anzusetzen.

Ist das Ansetzen der Spritzbrihe in geschlossenen Rdumen unvermeidbar, so muss fur eine
gute Durchluftung gesorgt werden.

Kein Arbeiten in Abflussnahe (Gully, Wasch-, Ausgussbecken oder Toiletten).

Keine direkte Wasserentnahme aus Gewassern oder Brunnen. SicherheitsmalRnahmen zur
Ruckflussverhinderung sind bei Anschluss an die offentliche oder private Wasserversorgung zum
Befillen erforderlich.

Geben Sie zuerst das Pflanzenschutzmittel in die Spritze. Nutzen Sie das anschlieRende
Einfullen des Wassers zum Reinigen der Dosierhilfe beziehungsweise des Behélters. So entsteht
kein mittelbelastetes Reinigungswasser.

Vermeiden Sie Restmengen bereits vor der Anwendung, indem Sie nur so viel Spritzflissigkeit
ansetzen, wie Sie fur die vorgesehene Flache bendtigen.

Wahrend der Anwendung

Vermeiden Sie das Einatmen des Spritznebels sowie Haut- und Augenkontakt. Verwenden
Sie Schutzausristung — Schutzanzug, Handschuhe, Brille, Gummistiefel.

Nur die tatsachlich vorgesehene Flache behandeln, benachbarte Bereiche bewusst
aussparen. Das Mittel nicht versehentlich in den Wasserkreislauf einbringen, indem es
unbeabsichtigt auf befestigten Flachen, Wegen, Abflliissen und in der Nahe von Gewéassern
ausgebracht wird.

»Abdrift“ des Mittels vermeiden. Anwendung nur bei Windstille.

Nach der Anwendung

Restmengen und Reinigungswasser durfen nicht in Abfliisse, Gully oder in die Gewésser
gelangen.

Restmengen und Reinigungswasser der Spritze bitte stark verdinnt (mindestens 1:10) auf der
zuvor behandelten Flache ausbringen.

Ausgesplilte Behalter Uber die Packmittelricknahme (PAMIRA) des Handels und der
Fachunternehmen entsorgen. Die Behélter sind bis zur Abgabe offen (ohne Verschluss) und
trocken aufzubewahren. ACHTUNG: auch die leeren Behdlter inkl. Verschlisse miissen unter
Verschluss gelagert werden!

Aul3enreinigung der Gerate Uber der ,belebten Bodenzone®, also nur auf bewachsenen
Bodenflachen oder auf genehmigten Waschplatzen. Keine Reinigung an
Oberflachengewéssern oder Brunnen.

Produktreste mussen zur ortlichen Schadstoffsammelstelle oder zum Schadstoffmobil
gebracht werden. Fragen Sie lhren Abfallentsorger.
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Uberprifung von Messgeraten, —anlagen, Kalibrierung Messvorrichtungen

und Ausstattung fir das Anmischen

Zur Wagung (Saatgut, Ansetzen von Spritzbrihen usw.) kommen im Betrieb zum Einsatz:

Geeichte Waagen |:| Ja
Bei Nein: Eine Uberprifung der Messeinrichtung erfolgt mittels:

fremder geeichter Waage D Ja
geeichter Gewichte |:| Ja
Vergleichswagung mit anderen Waagen D Ja

Bei der Mengenermittlung von Flissigkeiten kommen im Betrieb zum Einsatz:

Messbecher mit geeichter Mengenskalierung D Ja
Bei Nein: eine Uberpriifung der Messeinrichtung erfolgt mittels:
fremder geeichter Messbecher |:| Ja

Vergleichsmessungen mit anderen Messbechern D Ja
Mengenerfassung erfolgt mittels

D Nein
D Nein

D Nein
D Nein

D Nein

D Nein
D Nein

Bei der Erfassung von Temperaturen kommen im Betrieb zum Einsatz:

geeichte Thermometer [] Ja

Bei Nein: Eine Uberprufung der Messeinrichtung erfolgt mittels:
fremder geeichter Thermometer |:| Ja

Vergleichsmessungen mit anderen Thermometern [] Ja

[ ] Nein

D Nein
[ ] Nein

Messmittel Messbereich | Prufung | Prufergebnis | Unterschrift | Prifung | Prufergebnis

am am

Unterschrift

Muster: Bis 10 kg 20.12.23 | In Ordnung
Waage

Waage

Messbecher

Thermometer

Temperatur-
fuhler

Regenmesser

Kalibriervorschrift Waage: Waage entweder geeicht oder Abgleich mit geeichten Gewichten oder anderer Waage
Kalibriervorschrift Messbecher: Vergleichsmessung mit anderen Messbechern oder anderen Vergleichsgrof3en
Kalibriervorschrift Thermometer/Temperaturfihler: Vergleichsmessung mit anderen Thermometern oder

Temperaturfihlern
Kalibriervorschrift Regenmesser: Vergleichsmessung mit Messbecher
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Risikoanalyse Wasser / Anmischen Spritzflissigkeit / Bewasserungswasser Jahr 20

Verwendung des Wassers [ ] Reinigung Beregnung PflanzenschutzmafRnahmen
[] Keimhemmung Waschen sonstiges:
Herkunft des Wasser [_]Brunnen — geringes Risiko
L] Oberflachengewasser (See, Bach, Fluss) sy madgliches Risiko
[ sffentliche Trinkwasserversorgung =) kein Risiko
L] Sonstige
Mogliche Verunreinigungsquellen in der Néhe [ Tierhaltung
L] Sonstige
[ lkeine

Bewdasserungsmethode

[ ] GroRflachenregner [ ] Tropfchenbewasserung []

Zeitpunkt der Anwendung
(Entwicklungsstadium der Pflanze)

Kulturen

[_| Kulturen, die roh verzehrt werden
[ ] Kulturen, die vor dem Verzehr immer gekocht werden (Kartoffeln)

Ort der Anwendung

|:| beerntbarer Teil der Pflanze
[ ] anderer Teil der Pflanze

[ ] Flache zwischen den Pflanzen

Maogliche Risiken

Risiko vorhanden

ja

nein MalRnahmen zur Beherrschung eines méglichen Risikos

mikrobielle Verunreinigung (z. B. bei Oberflachen-
gewassern und Entnahme unterhalb von Dérfern,
Viehweiden, Lagerung von organischem Diinger
usw.) (QS Richtwerte bei Benetzung der zum
Rohverzehr geeigneten Ernteteile werden
eingehalten).

[]

[] Kartoffeln werden vor dem Verzehr immer gekocht, deshalb ist die mikrobielle
|:| Gefahrdung sehr gering.

L] Verwendung von Wasser mit regelmaRiger Analyse
[] Behandlung des Wassers vor der Anwendung
[] Verminderung der Gefahrdung des Wassers

[] Ausreichende Zeit zwischen Ausbringung und Ernte (Riickgang der Pathogenen
Populationen)
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Risikoanalyse Wasser / Anmischen Spritzflissigkeit / Bewasserungswasser Jahr 20

Mdgliche Risiken T;S'ko vorhan::;g Maflnahmen zur Beherrschung eines moglichen Risikos

Chemische Verunreinigung (Nitrat usw.) I:l I:' 0 Analyse des Wassers

Physikalische Verunreinigung (hohe Sedimentfracht, . .

Mull, Plastikflaschen, Gras, Sand) |:| I:I O Filtern, Reinigen des Wassers

Wasser kommt in direkten Kontakt mit dem Produkt |:| |:| [] Wartezeiten einhalten, Ernteprodukt mit Trinkwasser waschen

Kulturen werden vor dem Verzehr nicht gekocht (roh |:| I:I (] Abspillen mit Trinkwasser

verzehrt)

Fir die Bewasserung liegt eine behordliche Genehmigung vor. [ 1Ja [ Inein

Aufgrund der Gefahrdung wird folgende Haufigkeit der Analysen festgelegt: [ ] jahrlich [ ] alle 2 Jahre [ ] alle 3 Jahre [] Jahre

Die im Rahmen der Wasseranalyse festgestellten Abweichungen missen vor der ndchsten Anwendung beseitigt werden!!

Der Wasserbedarf wird mit Hilfe folgender Daten bestimmt:

L] Pflanzenbestand [] Wettervorhersage ] Niederschlagsmessung L] Sonstiges DBodenfeuchtemessung
Probenahmeort:
Wasseranalyse mit Stand liegt vor.

Ergebnis der Wasseranalyse: |:| Wasser ist fur den vorgesehenen Verwendungszweck geeignet (Grenzwert Escherichia coli unter 1000KbE/100 ml wird eingehalten)

|:| Wasser ist fir den vorgesehenen Verwendungszweck bedingt geeignet, Durchfihrung von Malinahmen notwendig, durchgefihrt und
dokumentiert

|:| Wasser ist fir den vorgesehenen Verwendungszweck nicht geeignet

Datum: Unterschrift:
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Risikoanalyse Wassernutzung Jahr 20___

Bitte ankreuzen:

Wassernutzung:

[ ] keine Gefahrenédnderung

|:| Waschen

L] Reinigung

|:| Pflanzenschutz

L] Bewasserung

[] geanderte Nutzung

Bezeichnung Mdgliche Risiken Kategorie * Wahrscheinlichkeit Malinahme Mafinahme Manahme
des Auftretens umgesetzt | wirksam
erin
Entnahme von Wasser aus Verringerung der L] d . d |:| |:|
P [ ] mittel
Brunnen Wassermenge
[ ]hoch
[ I gerin
Entnahme von Wasser aus Verringerung der g . g |:| |:|
. . P |:| mittel
Oberflachengewasser Wassermenge
[ ] hoch
_ Bodenuntersuchung auf
Verunreinigung von L] gering Schwermetalle |:| |:|
Einleitung von Brauchwassern einigung Ve C,P,M |:| mittel Verlesepersonal erhtéhen
Oberflachengewéssern
[ ] hoch
gering
Sonstige: H mittel I:' I:'
[ ] hoch
[] gering
Sonstige: [ ] mittel I:I I:I
[ ] hoch

*P: physikalisch, C: chemisch, M: mikrobiologisch

Ergebnis:

|:| Es besteht keine Gefahrdung durch die Wassernutzung

|:| Es besteht eine Gefahrdung / Beeintrachtigung durch die Wassernutzung, weiterfiihrende Mal3Bhahmen sind notwendig

Datum:

Unterschrift:
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L U FA =Zu @) Landwirtschaftskammer
s Nordrhein-Westfalen
>> Beregnungs-, Bewasserungs- und Waschwasser, GieBwasser, Nahrlosungen

Wasseruntersuchungen fiir die Pflanzenproduktion

Auftraggeber*: | | I Kostentrager: | | I Durchschrift: = [
Kd.-Nr. falls vorhanden Kd.-Nr. falls vorhanden Kd.-Nr. falls vorhanden
Name, Anschrift, E-Mail:
Name, Vorname Name, Vorname oder [ ] wie Auftraggeber
Stralle Stralle
PLZ Ort PLZ Ort N R R 3/3
Durchschrift:. | = | |
Kd.-Nr. falls vorhanden
Telefon E-Mail
Durchschrift an Kostentrager: [ ]ja
E-Mail [ Inein Name, Vorname / E-Mail
Probenahmedatum: Probenehmer: [ ] wie Auftraggeber Bemerkungen zur Probenahme:
Probenahmeort: . | D
Proben-
bezeichnung:
Untersuchungspakete

[ 1 Kleine GieBwasseruntersuchung
pH-Wert, Salzgehalt, elektrische Leitfahigkeit bei 25 °C, Gesamtharte, Karbonatharte, Eisen, Chlorid

>>>min. 1 Liter erforderlich, Flasche komplett befiillen und sofort verschlieBen - kein Luftliberstand!

[ 1 GroRe GieBwasseruntersuchung
pH-Wert, Salzgehalt, elektrische Leitfahigkeit bei 25 °C, Gesamtharte, Karbonatharte, Eisen, Chlorid,
Sulfat, Nitrat, Natrium, Kalium, Zink

>>>min. 1 Liter erforderlich, Flasche komplett befiillen und sofort verschlieBen - kein Luftliberstand!

[ 1 Nahrlésungsuntersuchung (auch fiir GieRwasser)
pH-Wert, Salzgehalt, elektrische Leitfahigkeit bei 25 °C, Gesamtharte, Karbonatharte, Eisen, Chlorid, Sulfat,
Nitrat, Natrium, Kalium, Zink, Ammonium, Phosphat, Magnesium, Calcium, Mangan, Kupfer, Bor, Molybdan

>>>min. 1 Liter erforderlich

[ 1 Pflanzenschutzmittelriickstande (Multimethode/Screening, ca. 430 Wirkstoffe)

>>>min. 1 Liter in Glasflasche erforderlich
>>> Dje aktuelle Wirkstoffliste kann unter der LUFA NRW-Servicenummer 0251/2376-595 angefordert werden.

[ 1 Sonstige Pflanzenschutzmittelriickstande (die nicht im Multimethodenspektrum enthalten sind)

Bitte eintragen:

[ 1 Bewdsserungs-/Beregnungswasseruntersuchung gemat Leittaden QS-GAP
Intestinale Enterokokken, Escherichia coli

>>> min. 500 mL in steriler Flasche erforderlich

2023 _01_01

[ 1 Waschwasseruntersuchung gemar Leitfaden QS-GAP bzw. TrinkwV 2001
(Wasser fiir das Nacherntewaschen und den Einsatz von Nacherntebehandlungsmitteln)
Koloniezahlen bei 22 °C und 36 °C, Escherichia coli, Coliforme Bakterien, Intestinale Enterokokken,
pH-Wert, elektrische Leitfahigkeit bei 25 °C, Ammonium, Nitrat, Nitrit, Sulfat, Chlorid, Eisen, Natrium
Oxidierbarkeit, Gesamtharte, Karbonatharte

>>>min. 1 Liter fiir die physikalisch-chemischen Parameter, Flasche komplett befiillen und sofort verschlie3en - kein Luftiiberstand!
+ zusétzlich min. 500 ml in steriler Flasche fiir die mikrobiologischen Parameter erforderlich

[ 1 Weitere Untersuchungen siehe Riickseite >>> bitte wenden

wasseruntersuchungen_pflanzenproduktion

* Pflichtfeld

Beim Einsenden der Probe legt die LUFA NRW die geeignete Untersuchungsmethode fest.

Nevinghoff 40

48147 Minster
lufa@lwk.nrw.de Tel. +49 (0) 251 2376-595
www.lufa-nrw.de Fax +49 (0) 251 2376-702




LUFA:

Landwirtschaftskammer

Nordrhein-Westfalen

Einzel- und Zusatzuntersuchungen

pH-Wert

Salzgehalt

Gesamtharte

Karbonatharte

elektrische Leitfahigkeit bei 25°C
Oxidierbarkeit

TOC

Aluminium (Al)
Ammonium (NH4")
Arsen (As)

Blei (Pb)

Bor (B)

Cadmium (Cd)
Calcium (Ca)

[]
[1]
[]
[1]
[]
[]
[1]
[ 1 Salmonellen
[1]
[]
[1]
[1]
[]
[1]
[]
[1]

Chlorid (CI)

Sonstige Untersuchung

Chrom (Cr)
Eisen (Fe)
Kalium (K)
Kupfer (Cu)
Magnesium (Mg)
Mangan (Mn)
Molybdan (Mo)

]

1

]

1

]

]

1

] Natrium (Na)
1 Nickel (Ni)

] Nitrat (NO3Y)

1 Nitrit (NO2)

] Phosphat (PO4%)
] Quecksilber (Hg)
] Kieselsaure (SiO2)
1 Sulfat (SOs%)

1

Zink (Zn)

* Pflichtfeld

Beim Einsenden der Probe legt die LUFA NRW die geeignete Untersuchungsmethode fest.

Datum und Unterschrift Probenehmer

Datum und Unterschrift Auftraggeber

Hinweise zur Probenahme von GieBwasser, Nahr-

I6sungen und Wasser fiir Frostschutzberegnung

e Verwenden Sie je Probe eine saubere 1-Liter-
Kunststoffflasche.

e Flasche vollstandig befiillen und dicht verschlieRen.

e Flasche wasserfest beschriften.

Hinweise zur Probenahme Pflanzenschutzmittel-

riickstandsanalytik

e Verwenden Sie je Probe eine 1-Liter-Glasflasche.

e Flaschen vollsténdig befiillen und dicht
verschliel3en.

e Flaschen wasserfest beschriften.

Hinweise zur Probenahme von Bewdsserungswasser und
Waschwasser gemaR Leitfaden QS-GAP

Entnahme aus Sammelbecken / Bewédsserungsteich

Beflllen Sie eine sterile Flasche mindestens 30 cm unterhalb der
Wasseroberflache. Dicht verschlielten und wasserfest beschriften.

Entnahme aus Zapfhahn

Entnehmen Sie die Probe an einem feststehenden Zapfhahn. Per-
latoren, Schlduche 0.3. missen abgeschraubt werden. Den Zapf-
hahn zunachst mehrere Male voll 6ffnen und wieder schlielRen.
Anschlieend muss das abgestandene Kaltwasser bis zur Tempe-
raturkonstanz ablaufen. Nun den Auslauf des Zapfhahns zum
Beispiel mit einem Campingkocher abflammen. Offnen Sie den
Hahn so weit, dass das Kaltwasser in einem glatten Strahl ablauft.
Nun eine sterile Flasche befiillen. Dicht verschlie3en und wasser-
fest beschriften.

2023 01 01
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Erntevorbereitung

Flachen / Kultur / Sorten :

Datum

Flache/
Kultur/
Sorte

Reifezustand/
Erntebeginn

Unkrautbesatz

Tiere im Feldbereich inkl. Spaziergénger

mit Hunden

unkritisch

kritisch / Feststellungen / MaBhahmen

unkritisch

kritisch / Feststellungen / MaBhahmen
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Lagerdokumentation

Erntejahr: 20
Betrieb: Anschrift:
Lager (Lagerbezeichnung/-nummer): Fruchtart: Sorte:
Produktherkunft (Schlag-/Lagerbezeichnung): Einlagerungsdatum von: bis:
s
vorheriger Lagerinhalt: Lagerschutz
Lagerreinigung:! (] nein [ ja falls ja, Verfahren: [] Besen [ Staubsauger Datum Verfahren Praparat Menge/t
[CJHD-Reiniger [Ischlauch [ sonstiges Verfahren:

Trocknung Erntegut: [] nein []ia Verfahren:
Feuchtegehalt bei Einlagerung Partie 1: % . Partie 2: %

Beliiftung Lageriiberwachung?

Datum Dauer (Std.) Datum Dauer (Std.) Datum Temperatur (°C) Feuchte (%) Schadlingsbefall Unterschrift
Auslagerung/Umlagerung (Datum): von bis Zielort der Auslagerung: [ ] Verkauf

! Entsprechend Reinigungs- und Desinfektionsplan fir Lagerraume.

Musterformular QS Stand: 01.01.2014
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] Umlagerung Lagerbezeichnung:

2Empfohlen: 1. Woche ab Einlagerung tégliche, spater wochentliche Kontrollen.




Schadlingsmonitoring und -bekampfung (Stufe Erzeugung)

Name: Standortnummer:
Anschrift der Betriebsstatte: O |G [K
1 2 3 4 5 6 7 8 9 10
. Beobachtung/Feststellung* | Monitoring . )
Datum Bereich/ (M)/ T Koder/Mittel/MaBnahme* |y .0 ch| Anwender Unterschrift des
Ifd. Nr.* Kontrolle* Koderstelle 0 = kein Befall Bekimbf Schadling* | (z.B. ungiftige FraBkéder, Giftkéder M N A d
ontrolle (Nummer)* = kein Befa ekampfung (mit Wirkstoffangabe), Schlagfalle) (Menge) (Name) nwenders
1 = Befall (B)*
1 B
1 B
1 B
1 B
1 B
1 B
* Pflichtangabe Seite
Stand: 01.04.2022
Seite 1 von 3
QS Qualitédt und Sicherheit GmbH V-28 Musterformular

SchedestraBe 1-3. 53113 Bonn
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Einsatz zu Rodentiziden

Eine befallsunabhangige Dauerbekbderung von Nagetieren mit Rodentiziden ist grundsétzlich
nicht zulassig.

In bestimmten Ausnahmefallen ist eine strategische befallsunabhéngige Dauerbekdderung mit
Rodentiziden erlaubt, sofern diese durch eine/n Schadlingsbekampfer/in mit Sachkunde
durchgefuhrt wird. Dass es sich um einen Ausnahmefall handelt, ist durch den/die
Schadlingsbekampfer/in nachzuweisen und immer zu dokumentieren.

Bei Befall ist eine Bekampfung mit Rodentiziden weiterhin méglich. Zu beachten ist, dass

1. Der Befall neben der visuellen Kontrolle mittel eingesetzter rodentizidfreier Koder (z. B.
Non-Tox-Kdder, Haferflocken) zunachst festgestellt werden muss.

2. Der festgestellte Befall sowie das eingesetzte Rodentizid zur Bekdmpfung zu
dokumentieren ist.

3.  Wenn kein Befall mehr vorliegt, das Rodentizid aus den Kdderstationen entfernt und
wieder durch einen rodentizidfreien Koder ersetzt werden muss.

4, Bei Feststellung und Dokumentation eines erneuten Befalls der Einsatz von Rodentiziden
wieder zuldssig ist.

V-28 Musterformular
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Qualitatssicherung. Vom Landwirt bis zur Ladentheke.

Umgang mit nicht-konformen Produkten

QS. Ihr Priifsystem
fiir Lebensmittel.

Betrieb:

Art der Nicht-Konformitat

Beispiele fiir MaBnahmen

betriebsspezifische MaBnahmen/Regelungen

Produkte entsprechen nicht der | betroffene Produkte
Kundenanforderung kennzeichnen/separieren
(z.B. mehr Pflanzenschutzwirk- B Produkte an Kunden mit anderen
stoffe als zuldssig, fehlerhafte Kundenanforderungen vermarkten
Produkteigenschaften (Farbe, B alternative Verwendung (z.B.
GréBe...)) Industrieverwertung, Abgabe an
Tafeln)
B ggf. Ricknahme, wenn Ware schon
an den Kunden gegangen ist
. B betroffene Produkte
Produkte eqtsprechen nicht kennzeichnen/separieren
den gesetzlichen - .
. . B ggf. Ricknahme, wenn die Ware
Anforderungen und sind nicht h den Kund )
verkehrsfihig schon an den Kunden gegangen ist
ek dshach B alternative Verwendung (z.B.
(2.B. Rickstandshéchstmengen- Industrieverwertung)
Uberschreitung, Nichteinhaltung B Produkte gaf. vernichten oder
der gesetzlichen ) agr- i
Vermarktungsnormen) er\ergetlsch verwerten (z.B. in
Biogasanlage)
Produkte sind (anderweitig)
kontaminiert und entsprechen |@m petroffene Produkte
nicht den_ Anfo_rderungen der kennzeichnen/separieren
Lebensmltte_IS|cI_1erhe|t . B Produkte ggf. vernichten oder
(z.B. durch biologische, chemische tisch t
oder physikalische Einflisse; energe '_SC verwerten .
B alternative Verwendung, je nach

mangelnde Hygiene,
Uberschwemmung oder
Betriebsmittel)

Kontamination

Musterformular QS Stand: 15.11.2021
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LANDSERVICE-BERATUNG

Lenkung fehlerhafter Produkte

Landwirtschaftskammer

Nordrhein-Westfalen

Alle Produkte, die den eigenen oder gestellten Anforderungen nicht entsprechen, dirfen nicht in den
Verkehr gelangen. Um auf eine solche Situation vorbereitet zu sein und ein Wiederauftreten der
Problematik zukinftig zu verhindern, ist die Einfiihrung eines definierten Ablaufes zur Lenkung der
fehlerhaften Produkte hilfreich. Besteht die Gefahr, dass die Lebensmittelsicherheit nicht gewahrleistet

werden kann, ist direkter Handlungsbedarf gegeben.

Die nachfolgende kurze Ubersicht zeigt ein mégliches Handlungsschema im Fall eines Auftretens

fehlerhafter Produkte:

Prozessschritt

Bemerkungen

1. | Eingang der Informationen zu einem fehlerhaften
Produkt

Durch Kunden, Lieferanten,
Laboranalysenergebnisse usw.

2. | Bewertung des Risikos

Identifizierung der Gefahr (betroffene
Produkte und Personengruppen, Art, Ursache
usw.)

Beurteilung nach
Auftretenswahrscheinlichkeit und Schwere der
Gefahr

3. | MaRnahmen festlegen und durchfihren

Abhéangig vom Risiko, ggf. Sperrung,
Riicknahme oder Riickruf

ggf. unverziiglich die zustandige Veterinar-
und Lebensmittelliberwachungsbehorde
informieren

ggf. unverziglich die Kunden informieren

Keine Verschneidung mit fehlerfreien
Produkten

Vermarktung bzw. Weiterverarbeitung durch
Dritte verhindern

4. | Uberwachung des Fortschritts

Abhangig von den getroffenen MaRnahmen:
Zusammenarbeit mit den Behérden und
Kunden, Riicklaufe von Waren usw.

5. | VorbeugemaRnahmen festlegen

Aus den Erfahrungen lernen und die Ursachen
fiir den Fehler beheben. Uberlegen, in wie weit
eine Wiederholung mdglich ist und welche
MalRnahmen zur Vermeidung zukinftig
getroffen werden kdnnen.

Hilfreich ist es, bereits im Vorfeld alle verantwortlichen und zu informierenden Personen und ihre
Kontaktdaten zusammenzustellen. So sind diese Daten im Bedarfsfall direkt zur Hand.
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Reklamationsaufnahme

Kunde Name

Datum

Produkt

Lieferdatum

Reklamation (Was wurde reklamiert?)

Reklamationsursache

KorrekturmalRnahme

Datum:

Unterschrift:
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GESPERRT

Produkt/Ware:

Grund der Sperrung:

Sperrung durch: Datum:

(Mitarbeiter)

Freigabe durch: Datum:

(Mitarbeiter)

V-29



Lieferantenlisten

Lieferant

Ort

Ware

Kundenliste

Kunde

Ort

Ware

QS-Ware
Gefordert?

Nein

Nein

Nein

Nein
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Ruckrufverfahren

Wer ist verantwortlich:

Die EU-Verordnung 178/2002 fordert die Ruckverfolgbarkeit von Lebensmitteln, Futtermitteln, der
Lebensmittelgewinnung dienender Tiere, sonstigen Stoffen. In allen Produktions-, Verarbeitungs- und
Vertriebsstufen ist die Rickverfolgbarkeit sicherzustellen.

1. Grinde fur ein Ruckrufverfahren:

Verunreinigung der Produkte durch

> Ol (Olschaden an Motor, Fahrzeug etc.)

» Verunreinigte Transportfahrzeuge

»  Werkzeuge oder andere Fremdkérper (z. B. Glas)

» Brand oder Unfall

» Rickstande von Pflanzenschutzmitteln

»  Rickstande von Keimhemmungsmitteln

2. Planung des Ruckrufs

>  An wen wurde geliefert?

»  Sind noch Restbestande der Ware im Feld oder im Lager?

» Ist eine Verbrauchergefahrdung auszuschlieRen (Lebensmittelsicherheit)?

» Wer ist davon in Kenntnis zu setzen (Behtrden, Abnehmer, Mitarbeiter, Spediteur,
Zertifizierungsstelle usw.)?

» Welche Gegenmalinahmen kénnen von uns sofort eingeleitet werden?

3. Durchfihrung des Ruckrufs (Verfahrensanweisung)

» Alle im eigenen Lager oder auf dem Feld verbleibenden, von der Rickrufaktion
betroffenen Partien werden gesperrt und nicht mehr ausgeliefert

» Sind alle bendtigten Angaben (siehe Punkt Planung) zusammengetragen, werden die
Betroffenen durch den Betriebsleiter informiert

» Information an Zertifizierungsstelle

»  Ggf. Organisation der Riuickholung von den einzelnen Abnehmern

»  Kontrolle aller eingehenden Partien

»  Entscheidung tber die Verwertung/Entsorgung der fehlerhaften Partien

»  Dokumentation der Ruckrufaktion

Jahrlich ist ein theoretischer Probelauf dieser Riickrufaktion durchzufuhren. (Formular , Test
Ruckrufverfahren®)
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Grundlage

Das Verfahren soll sicherstellen, dass Lebensmittel, von denen eine Gefahr flir den Verbraucher
und/oder die Umwelt ausgehen kann, nicht in den Handel gelangen.
Dies ist z. B. der Fall bei

»  Pflanzenschutzmittel-Rickstéanden oder anderen Schadstoffen in Produkten
Befall mit Keimen bzw. einer erhéhten Keimbelastung

Befall mit Schadlingen

Glas, Holzsplittern oder Ahnlichem in den Produkten

Schadstoffen in Betriebsmitteln (Rickrufaktionen der Lieferanten oder Hersteller) oder bei
behdrdlichen Anweisungen

YV V V V

Das Ruckrufverfahren wird jahrlich vom Betrieb getestet ,, Test Riickrufverfahren* und
dokumentiert!

Auflagen

Die Lebensmittel- und Futtermittelunternehmer mussen in der Lage sein, jede Person festzustellen,
von der sie ein Lebensmittel, Futtermittel, Tiere oder sonstige Stoffe erhalten haben. Der Landwirt gilt
als Lebensmittel- bzw. Futtermittelunternehmer. Er muss somit seine Lieferanten und Abnehmer
kennen.

Eingadnge/Ausgénge
Hinsichtlich der Eingange (Lebensmittel, Futtermittel, der Lebensmittelgewinnung dienender Tiere,
sonstige Stoffe) muss er folgende Angaben kennen:

- Person (Name), die das Erzeugnis geliefert hat (unmittelbarer Lieferant, z. B. von Futtermitteln)
- Artdes Erzeugnisses

- Identitat

- Menge

- Eingangsdatum

Hinsichtlich der Ausgédnge muss er folgende Angaben kennen:

- Unternehmen (Name), an die das Erzeugnis geliefert wurde (unmittelbarer Abnehmer)
- Artder Erzeugnisse

- Identitat

- Menge

- Ausgangsdatum

Grundsatze

Die Verantwortung zur Errichtung von Systemen liegt beim Lebensmittelunternehmer (Landwirt). Dies
kann handschriftlich oder EDV-technisch erfolgen. Auf Anforderung sind die Informationen zur
Ruckverfolgbarkeit der jeweils zustandigen Behorde zur Verfligung zu stellen.

Aufzeichnungen

Entscheidend ist, dass die Form der Aufzeichnungen eine effektive Mitteilung an die Behérden
ermoglicht. Es muss daher ein gebiihrliches MaR an Ubersichtlichkeit und Klarheit bestehen.
Grundsatzlich ist davon auszugehen, dass nach den Vorgaben der Verordnung eine ordnungsgemalie
Eingangs- und Ausgangsbuchhaltung ausreicht.

Zustandige Behdrde

Fur die Koordinierung der Lebensmitteliiberwachung der Lander ist das Bundesamt fir
Verbraucherschutz und Lebensmittelsicherheit (BVL) als nachgeordnete Bundesoberbehdrde des
Bundesministeriums zustandig.
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Warenruckruf

1. Schritt: Welche Partie ist betroffen? (Sorte, Schlag, Lager, Menge)

2. Grund fur die Ruckrufaktion (z.B. Ruckstande PSM, Fremdkdorper etc.)

3. Information an: (Abnehmer, Behérden, Zert.-Stelle)

4. Getroffene MaRnahmen beschreiben

- Sperrung von betroffenen Partien (Feld, Lager)

- Istdie Informationsweitergabe vollstandig?

- Entscheidung Uber die Verwertung betroffener Partien
- Dokumentation der Rickrufaktion

Verantwortlicher:

Sollten bedenkliche oder nicht erlaubte Rickstéande im Endprodukt festgestellt werden, sind
diese sofort zu melden bei folgender Person:

Name, Tel-Nr.
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Der Verantwortliche fir das Warenrtckrufverfahren hat umgehend MalRnahmen zum Schutz des
Verbrauchers zu ergreifen. Bei schwerwiegenden Hygieneméangeln wird ebenfalls, wie auf der
folgenden Seite beschrieben, vorgegangen.

Folgende Einrichtungen sollten informiert werden:
Vermarkter - Prifinstitut - Bindler - Kunden - Zulieferer

Abgleich des Lagerbestandes (bitte beschreiben, wie dieser erfolgt)

Abgleich der belieferten Kunden (bitte beschreiben, wie dieser erfolgt)

Liste der wichtigsten Telefonnummern:

Firma Name Telefonnummer

Bindler REKA Rheinland 02152/ 99099-21

Zertifizierungsstelle

QS s. Ereignisfallblatt

Lebensmitteliberwachung
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Test Ruckrufverfahren (bitte ausfillen)

Welche Ware ist betroffen?

Kultur: Sorte: Lieferdatum: Chargen-Nr.:

Grund des Rickrufs / Darstellung des Vorfalls / des Verdachtes (Was ist passiert?)

Mdogliche Auswirkungen auf den Verbraucher:

Wer ist zu informieren?
(z. B. Kunden, Behdrden, Spediteure, Zertifizierungsstelle usw.) mit ,Ereignisfallblatt (bei QS und
QSGAP)

Name Ansprechpartner Telefon-Nr.

Kunde:

Spediteur:

Zertifizierungsstelle:

Behorde:

Sonstige:

Getroffene Korrekturmaflinahmen (z. B. Sperren verbleibender Ware, Sperrung der
betroffenen Flache fir die Ernte, Sperrung der betroffenen Erzeugnisse im Lager fir das
weitere Inverkehrbringen, schriftliche Erfassung des Lagerbestands, Beauftragung weiterer
Analysen, Riicknahme der betroffenen Erzeugnisse vom Kunden)

Erfolg der Ruckrufaktion
[ ] Ware wére erfolgreich zurlickgerufen worden

[] ware ware nicht vollstandig zurtickgerufen worden

Datum: Unterschrift Durchfihrender:
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Risikotabelle

Betrieb: Jahr: 20 Kultur: Obst, Gemiise, Kartoffeln
Zutref- Wahrschein-
fend * Prozessschritt Beschreibung der Gefahr Kategorie |lichkeit des Hygieneverfahren (Manahme, Begriindung, Aufzeichnungen)
Auftretens *
N ) ) ) ) [ kein - gering
|:| Standort AIfthltaten mit negativem Einfluss in der c.P [ mittel
Néahe
[] hoch
L] kein - gering
I:' Schwermetalle Verunreinigung durch Schwermetalle C L] mittel Bei Verdacht Bodenanalyse
[] hoch
L] kein - gering
I:' Mikroorganismen Verunreinigung durch Mikroorganismen P [ mittel Analysen, ReinigungsmaBnahmen
[1 hoch
[ kein - gering
I:I GVO Einsatz von GVO C 1 mittel Risiko sehr gering. Von Lieferanten liegen Bestatigungen iber GVO-freies Pflanzgut vor. Es werden nur
[ hoch GVO-freie Sorten gehandelt.
[ e ) Risiko ist auszuschlief3en, wenn a) keine entsprechende allergene Kultur angebaut wird oder b)
Vorhandensein von Allergenen durch kein - gering | komplett unterschiedliche Transportmittel, Erntemaschinen und sonstige Anlagen benutzt werden oder
I:I Allergene Vorfrucht (glutenhaltiges Getreide, C 1 mittel diese nach bzw. vor Gebrauch vollstandig gereinigt werden.
Sellerie) [ hoch Kartoffeln werden vor Verzehr bzw. Kochen in der Regel gewaschen und/oder geschélt. Dadurch wird
die Mdglichkeit einer Kontamination mit Allergenen stark reduziert.
Vorhandensein von Solanin an ariinen [ kein - gering Solanin ist wasserloslich und geht zu 50 % ins Kochwasser uber. Da griine Stellen in der Regel
I:' Solanin Stellen 9 C ] mittel herausgeschnitten werden, besteht keine Gefahr. Griine Kartoffeln werden vom Verlesepersonal
[] hoch aussortiert.
ini [] kein - gering . . ) ]
Gefahr der Verunreinigung durch Verlesung intensivieren (Zahl des Verlesepersonals erhéhen, Information an Verlesepersonal) evtl.
I:' Feldauswahl Fremdkorper (Wege, Raststatte, P L] mittel waschen, Flache ggf. Entsteinen, (,Risikoanalyse neue Flachen®, V-10)
Autobahn, Millkippe, Golfplatz usw.) ] hoch
Gefahr der Verunreinigung durch L] kein - gering
I:' Vorernteiiberpriifung tier_ilsc_he Exkremgnte aqf d?m Feld M L mittel
(Wildtiere, Haustiere, Vogel, usw.) [ hoch
Gefahr der Verunreinigung durch [] kein - gering
Vorerntelberpriufung | Klarschlamm, Schwermetalle, Ol, PC L mittel Ware sperren und nicht abliefern, (,Risikoanalyse neue Flachen®, V-10)
Pflanzenschutzmittel ' Oh
och
ein - gerin
L] kein - gering
|:| Vorerntetberprufung | Mogliche Kontamination durch Unkréuter | P (] mittel
[ hoch
Gefahr der Verunreinigung des (] kein - gering Verwendung von Wasser mit regelméagiger Analyse (s. ,Risikoanalyse Bewasserungswasser®, V-23)
I:' Bewassern Erntegutes durch Bewasserungswasser C.P.M [] mittel Es besteht keine Gefahrdung, da keine zu erntenden Teile der Pflanze benetzt werden,
(mikrobiell, chemisch, physikalisch, Nitrat) | ' [ hoch (,Risikoanalyse Bewasserungswasser*, V-23)
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Risikotabelle

Betrieb: Jahr: 20 Kultur: Obst, Gemise, Kartoffeln
Zutref- Wahrschein-
fend * Prozessschritt Beschreibung der Gefahr Kategorie EAI\C?tkeltt des* Hygieneverfahren (MaRnahme, Begriindung, Aufzeichnungen)
uftretens
- [ kein - gering
I:' ) ) (ére;{aehru(:g; \(;Srrgr?frlnlagntgghieéun emittel [] mittel Einarbeiten des organischen Diingers in den Boden, (,Risikoanalyse organische Dingung®, V-13),
Organische Dungung mikr(?biell 9 9 B Ausbringen des organischen Diingers vor dem Pflanzen
( ) [] hoch
Gefahr der Verunreiniquna des L kein - gering Bei Kartoffeln besteht keine Gefahrdung, da keine zu erntenden Teile der Pflanze benetzt werden. In
I:' Pflanzenschutz Emtegutes durch Spri?zwe?sser c.M [ mittel der Reg_el Verwendung von Stadtwasser oder Brunnenwasser mit Analyse. (,Risikoanalyse Wasser
[Jh allgemein®, V-24)
och
[ kein - gering
|:| Ernte Fremdkdorper durch Erntegeréate (Glas, [ mittel Verlesung intensivieren (Zahl des Verlesepersonals erh6hen); Wartung verstarken, (,Reinigungsplan,
Holz, Gummi) P V-35)
[Ihoch
. . [ kein - gering
I:' Ernte Sﬁ?ﬁgﬁ{e\éggge'mgung durch Ol c L mittel Verunreinigte Ware entsorgen, (,Reinigungsplan®, V-35)
[ hoch
[ kein - gering
. O i Produkt erneut verlesen,
I:' Verlesung Verunreinigung durch Verlesepersonal P mittel Schulung der Mitarbeiter, (,Teilnehmerliste Schulung®, V-40)
[ hoch
[ kein - gering
|:| Verlesung Fremdkorper durch ungenaue Verlesung | p [ mittel Aussortieren/Verlesen wiederholen, Schulung der Mitarbeiter, (,Teilnehmerliste Schulung®, V-40)
[Ihoch
[ kein - gering
I:' Zwischenlagerung Gefahr der Verunreinigung C,P [ ] mittel Produkt abdecken, Bereich vorher séubern, intensiver verlesen
[[Jhoch
T . [ I kein - gering
ranspor 5 i
I:' (inner‘—)und grlt)amdkorper in der Ladung (Holz, Glas, P [ mittel Verlesung intensivieren (Zahl des Verlesepersonals erhohen)
auBerbetrieblich) [Jhoch
Transport - fah [ kein - gering
|:| (inner- und X/e(;;?éimggexgﬂsggx? rzeuge C [] mittel Reinigung der Fahrzeuge, (,Reinigungsplan®, V-35)
aulBerbetrieblich) [ Thoch
kein - gering
Transport L . U]
I:' (inner- und L/Sevrvunremlgungen der Ware durch Vogel P,C [] mittel Nach Beladung werden LKW, Anhanger direkt abgeplant
aulerbetrieblich) [ hoch
|:| [ kein - gering )
. . Kartoffeln, die mit verunreinigtem Wasser gewaschen wurden, sind zu sperren. Uber die weitere
Waschen Verunreinigtes Waschwasser CM g mittel Vorgehensweise entscheidet der Betriebsleiter (,Risikoanalyse Wasser allgemein®, V-24)
hoch
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Risikotabelle

Betrieb: Jahr: 20 Kultur: Obst, Gemise, Kartoffeln
Wahrschein-
Zutreli— Prozessschritt Beschreibung der Gefahr Kategorie lichkeit des Hygieneverfahren (MaBnahme, Begriindung, Aufzeichnungen)
fend Auftretens *
_ _ [ kein - gering
I:' Lagerung Ejuggrsdtﬁgii?u\%r; Keimhemmungsmittein C [ mittel Verunreinigte Ware entsorgen, (,Ackerschlagkartei®, V-12), (,Lagerdokumentation®, V-27)
[Jhoch
L] kein - gering
I:I Lagerun Gefahrdung durch Wasser, welches zur M [ mittel Verwendung von Trinkwasser, Kartoffeln werden vor Verwendung geschalt und gekocht, in der Regel
9 9 Keimhemmung verwendet wird. keine Gefahrdung, (,Risikoanalyse Wasser allgemein®, V-24)
[Jhoch
L] kein - gering
|:| Lagerung Scherben durch Glasbruch P L] mittel Scherben entfernen, (,Hygienerichtlinie®, V-36 + V-37)
[Ihoch
v . durch Nadetiore. Végel [ kein - gering
erunreinigung durch Nagetiere, Voge .
I:' Lagerung und deren Exkremente P.CM [ mitte!
[ hoch
Gefahrdung durch Vornutzung [ kein - gering
I:' Lagerung (Dungerlagerung, Getreidelagerung, P,C U mittel Vor Benutzung Reinigung der Lagerflache, (,Reinigungsplan®, V-35)
usw.) [ hoch
o [ kein - gering
|:| Lagerung \R/,ggfgéeelglgte Ladeschaufeln (Frontlader, P,C ] mittel Vor Benutzung Reinigung der Schaufeln, (,Reinigungsplan®, V-35)
[] hoch
[] kein - gering
Verunreinigte Ladeflache (Vorladung, . N - .
I:' Verladung defekte Ladefliche usw.) P,C,M ] mittel Ladeflache reinigen, nach Verladung direkt abplanen
[] hoch
ein - gerin
N .. L kein - gering
I:' Verladung L/Se\:vunrelnlgungen der Ware durch Vogel P,C,M [ mittel Nach Beladung werden LKW, Anhénger direkt abgeplant.
[] hoch
o [] kein - gering
|:| Abpacken Gefahrdung du_rch verunreinigtes P,C,M [ mittel Konformitatserklarung Verpackungsmaterial, Lagerung Verpackungsmaterial separat
Verpackungsmittel
[] hoch
ein - gerin
. . L kei gering
I:' Abpacken Verpacku_ngsmatenal ungeeignet flr P,C,M L] mittel Konformitétserklarung Verpackungsmaterial
Lebensmittel
[ hoch
Kreuzkontamination mit Allergenen durch [ kein - gering
Abpacken im Betrieb gehandhabte oder verpackte P,C,M U] mittel Reinigungsplan, Hygienerichtlinie, Unterweisung
Produkte [ hoch
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Risikotabelle

Betrieb: Jahr: 20 Kultur: Obst, Gemise, Kartoffeln
Wahrschein-
Zutrei— Prozessschritt Beschreibung der Gefahr Kategorie lichkeit des Hygieneverfahren (MaBnahme, Begriindung, Aufzeichnungen)
fend Auftretens *
. ) L kein - gering
I:' Personalhygiene aﬁgrrgg%gpg von Krankheiten durch M L] mittel Schulung der Mitarbeiter, Entfernen kranker Mitarbeiter vom Arbeitsplatz
[] hoch
Fremdkdorper durch Mitarbeiter (Dosen, [] kein - gering
I:' Personalhygiene Schmuck, Glas, mitgebrachte P ] mittel
Lebensmittel) [ hoch
[ kein - gering
I:' Personalhvaiene Kreuzkontamination mit Allergene durch P ] mittel Essen ist nur im Aufenthaltsraum gestattet. Mitarbeiter miissen sich nach dem Essen die Hande
Y9 mitgebrachte Lebensmittel der Mitarbeiter 0 waschen. Kartoffeln werden immer vor Verzehr geschalt und gewaschen, deshalb keine Gefahrdung.
hoch
[] kein - gering
|:| Personalhygiene Rauchen P,C L mittel
[ hoch
[] kein - gering
I:' Personalhygiene Trinken (Material, verschiittete Getranke) | C [] mittel
[ hoch
[ kein - gering
. Essen (auch Kaugummis, Bonbons), . . .
I:I Personalhygiene Reste, Krimel usw. P,C [ mittel Essen ist nur im Aufenthaltsraum gestattet
[ hoch
[ kein - gering
) Verunreinigung der Ware durch . . N . . .
I:' Personalhygiene mitgebrachte Medikamente, Verlust C ] mittel Medikamente sind in der Anlage verboten, Einnahme nur in Aufenthaltsrdumen
[] hoch
[ kein - gering
I:' Personalhygiene Verhalten bei Verletzungen der Haut M, P 1 mittel
[] hoch
L kein - gering _
I:' Personalhygiene Tragen von Schmuck P (] mittel In d?r Regel werden Handschuhe getragen. Schmuck darf nur verdeckt getragen werden. Keine
Gefahrdung der Verbraucher.
[ hoch
_ . [] kein - gering
I:' Personalhygiene Unzgrelchende Handreinigung und C.B [ mittel
-desinfektion
[] hoch
[] kein - gering
. Verschmutzung der Ware durch [ mi Gebaude sind abgeschlossen, so dass sich keine Haustiere (Katzen/Hunde) in Lagerrdumen aufhalten
Haustiere - C,B mittel .
Haustiere kénnen.
[J hoch
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Risikotabelle

Betrieb: Jahr: 20 Kultur: Obst, Gemise, Kartoffeln
Wahrschein-
Zutrei— Prozessschritt Beschreibung der Gefahr Kategorie lichkeit des Hygieneverfahren (MaBnahme, Begriindung, Aufzeichnungen)
fend Auftretens *
L kein - gering
I:' Schutz- bzw. Verschmutzung der Ware durch B C [ mittel
Arbeitskleidung Arbeitskleidung der Mitarbeiter ’
[] hoch
Schutz- bzw Verschmutzung der Ware durch [] kein - gering Das Risiko einer Verschmutzung der Ware durch die Handschuhe der Mitarbeiter ist gering. Es gibt
I:' Arbeitskleidl.m verunreiniate Hgandschuhe B, C ] mittel Regelungen bzgl. Wechseln der Handschuhe. Das Verlesen mit Handschuhen, die bei Reparaturen
9 9 [ hoch oder Reinigungsarbeiten verwendet wurden, ist verboten.
[] kein - gering
Betriebsspezifische .
|:| Gefahrdung L] mittel
[] hoch

P: physikalisch, C: chemisch, M: mikrobiologisch

* Zutreffendes bitte ankreuzen

Physikalisch (P)

Chemisch (C)

Mikrobiologisch (M)

Fremdkérper (Steine, Eisen, Glas, Werkzeug, Golfballe,
Handschuhe, Coladosen, Handys, hartes Plastik, Holz)

Rickstande von Pflanzenschutzmitteln, Vorratsschutzmitteln,
Schwermetallen

Schimmelpilze

Beschadigungen

Ole

Mycotoxine, Salmonellen

Verunreinigungen (mineralischer oder organischer Dunger,
andere Ladungsricksténde)

Kuhlflussigkeit

Nagetiere (Kot)

Quecksilber (Thermometer)

Voégel (Kot, Federn)

Reinigungs- oder Desinfektionsmittelriickstande

Ubertragbare menschliche Krankheiten (EHEC, usw.)

Aufgrund der durchgefiihrten Risikoanalyse werden die Risiken fur die Lebensmittelsicherheit, Hygiene, Allergene eingeschatzt als

|:| kein - gering:
I:l mittel:
|:| hoch:

auller guter fachlicher Praxis sind keine weiteren MalRnahmen notwendig

zuséatzliche MaBRnahmen sind notwendig (MaRnahmenplan z. B. Reinigung)

bei méglicher Gefahrdung durch Kreuzkontamination mit Allergenen

Datum: Unterschrift:
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Qualitatssicherung. Vom Landwirt bis zur Ladentheke.

Hygienecheckliste

QS. lhr Priifsystem
fiir Lebensmittel.

Die EU-Lebensmittelhygiene-Verordnung gilt fiir alle Produktions-, Verarbeitungs- und Vertriebsstufen fir
Lebensmittel, einschlieBlich der Beférderung, der Lagerung und der Behandlung von Primdrerzeugnissen
am Erzeugungsort, einschlieBlich der korrekten Verwendung von Pflanzenschutzmitteln und Bioziden.
Sobald Gemiise oder Obst also behandelt (z.B. durch Waschen, Umftillen, Kihlen, Lagern, Beférdern,

Schneiden, Bilindeln), gelagert oder befoérdert wird, unterliegen die Betriebe der

Lebensmittelhygieneverordnung.

Kriterium

Wer ist Erfiillt
verantwortlich
? Ja Nein

Bemerkung

Allgemeine Anforderungen

Rauchverbot

In den Arbeitsraumen und wdhrend der Arbeit

Deutlich sichtbare Hinweisschilder in den
Raumen

L1
1]

Einweisung in Hygiene beim Umgang mit Obst und Gemlise sowie Speisekartoffeln

Mitarbeiterschulung

Einweisung der Saisonarbeiter

Themen:

B Sauberkeit

B Sorgsamer Umgang mit dem Erntegut,
keine Fremdkd&rper im Erntegut

B Abfallentsorgung

I
I

Toiletten

Wasserspulung vorhanden

Mit Handwaschbecken ausgestattet

Sauberkeit gewahrleistet

Handwaschbecken

Warm- und Kaltwasserzufuhr vorhanden

Geeignete Reinigungsmittel vorhanden

Papier- oder Einmalhandticher vorhanden

Sauberkeit gewahrleistet

Millbehalter

Geeignete, einwandfreie Behaltnisse

Abfalllager

Separate, geeignete Vorkehrungen fir die
Milllagerung und-entsorgung

Frei von Schadlingen und Ungeziefer

| 1 s O 1 A
| 1 s 1 I
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Qualitédtssicherung. Vom Landwirt bis zur Ladentheke.

QS. lhr Priifsystem
fiir Lebensmittel.

Kriterium Wer ist Erfiillt Bemerkung
verantwortlich
? Ja Nein

Erste-Hilfe-Kasten in der Nahe des Arbeitsbereiches

Innenbereich - gut sichtbar vorhanden

LI
]

AuBenbereich - gut sichtbar vorhanden

Anforderungen an raumliche und technische Ausstattungen

Sauberkeit der Raume

Reinigungsplan vorhanden

Sauberkeit der Transportfahrzeuge

Sauberkeit nachgewiesen/gewahrleistet;
MaBnahmen zur Reinigung vorhanden

Transport des Ernteguts

Sauberkeit der
Transportbehalter(Reinigungsplan) gewahrleistet

Waschen des Ernteguts

Geeignete Vorrichtungen vorhanden

Sauberkeit gewahrleistet

Qualitat des Waschwassers (Trinkwasserqualitat)

Korrosionsbestandiges Material

Tische, Schneidbrenner, Schneidwerkzeuge

Sauberkeit gewahrleistet

Sortieranlagen

Sauberkeit gewahrleistet

Verpackungsanlagen

| e O O O A |
| e e O O A B I |

Sauberkeit gewahrleistet

Datum Unterschrift

Gender Disclaimer

Aus Grunden der besseren Lesbarkeit und leichteren Verstandlichkeit verwendet QS in einschlagigen Texten das in der deutschen
Sprache Ubliche generische Maskulinum. Hiermit sprechen wir ausdriicklich alle Geschlechteridentitédten ohne wertenden Unterschied
an.

QS Fachgesellschaft Obst-

Gemiise-Kartoffeln GmbH

SchedestraBe 1-3, 53113 Bonn Musterformular Stand: 15.11.2021
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In Abhangigkeit von Gefahrenanalyse Reinigungspléane festlegen!

Zu reinigen MalRnahme Haufigkeit Notwendig | Reinigungsplan vorhanden/
Ja/ Nein | MaBnahmen beschreiben *

- Werkzeuge Nach Bedarf, unter Umstanden nach Nach Bedarf Nein X
- Messer Arbeitsende mit Wasser reinigen Taglich Nein M
- Erntebander Téglich; nach Bedarf Nein M
- Maschinen Nach Bedarf Nein X
Sanitaranlagen Handwaschbecken, Toilette / Einmal-

handtucher auffullen / Seifenspender Taglich: nach Bedarf Nein X

kontrollieren / Boden nach Bedarf
aufwischen

Transportfahrzeuge /
Erntefahrzeuge

Nach Bedarf / nach Ernteende mit
Wasser reinigen

Nach Bedarf / nach
Ernteende mit Wasser
reinigen

Nein

Halle / Fahrzeuge / Fegen RegelmaRig; nach Bedarf Nein
Geratehalle
Verpackungen Verlustverpackungen ordnungsgeman Lager regelmafig
lagern / Mehrwegkisten tber Uberprufen, Mehrwegkisten Nein
Kistenwaschanlage nach Gebrauch
Grof3kisten Nach Auslagern / Vor Saison mit Wasser | Nach Bedarf

saubern

Nein

Erntekisten

Kistenwaschanlage

Vor Gebrauch

Nein

Sortieranlage / Sortier-/
Erntebander

Mit Wasser nach Arbeitsende reinigen

Taglich; nach langerer
Pause; vor Arbeitsbeginn

Nein

Arbeitsraum

Fegen / Boden mit Wasser abspritzen /
Erntereste ordnungsgemal entsorgen /
kein Zugang fur Haustiere

Taglich; in regelméaligen
Abstanden

Nein

Aufenthaltsraum

Aufwischen; Putzen

Nach Bedarf; mindestens
wochentlich

Nein
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Zu reinigen MalRnahme Haufigkeit Notwendig | Reinigungsplan vorhanden/
Ja/ Nein | Manahmen beschreiben *
Kuhl-/Lagerraum Schadlingsbekampfung / Kéder verdeckt | In regelmafligen Abstéanden Nein X (Schadlingsbekampfung
auslegen / Kein Zugang fur Haustiere durchfihren; regelmafig dokumentieren)
sicherstellen kontrollieren
Wande und Boden mit Wasser reinigen 1 — 2 mal jahrlich oder nach Nein X
Bedarf
Sonstiges Nein

* = Je nach Betrieb Reinigungsplan erstellen oder Malinahmen beschreiben

X = Reinigungsplan unbedingt erforderlich

M = Reinigungsplan oder mindestens MalRnahme beschreiben
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Reinigungsplan / Hygieneanforderungen der Betriebsstatte und der Einrichtungen

Was gereinigt ZJuatr/eE‘;r;]d (BeseV:f)FTc)i::ﬁs:ﬁicnli?gniger) Wann gereinigt? Wer hat gereinigt? Unterschrift
(Datum)
Transportfahrzeuge Nein
Erntemaschinen Nein
Lagerhalle Nein
Sortieranlage Nein
Verpackungslager Nein
Grol3kisten Nein
Forderbander Nein
Werkzeuge Nein
Anhanger Nein
Waschmaschine (Kartoffeln) Nein
Verladebander Nein
PSM-Schutzanzug * Nein

* Reinigungsanweisung: der PSM-Schutzanzug wird in einem separaten Waschgang alleine in der Waschmaschine gewaschen. Dabei wird sich an die
Reinigungs- und Pflegeanweisungen in dem Schutzanzug gehalten. Vor der folgenden Benutzung der Waschmaschine wird ein Reinigungsgang ohne Wéasche durchgefiihrt.
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Datum:

Hygienerichtlinie im Betrieb (4.1.3)

Alle Bereiche des Betriebs und/oder des Lagers in angemessener Weise aufgerdumt, instandgehalten und
sauber gehalten (Reinigungsplan liegt vor).

Ausgetretenes Ol sofort mit Olbindemittel aufnehmen und ordnungsgemaf entsorgen.
Kein Einsatz von Maschinen, bei denen Ol auslauft/lebensmitteltaugliches Ol verwenden.

Zugang von Vdgeln, Nagetieren oder anderen Schadlingen in Sortier-, Verpackungs- und Lagerbereiche
verhindern.

Transportmittel mussen stets abgedeckt sein.
Transportmittel mussen frei von Ladungsriickstanden (Diinger usw.) sein.

Getrennte Aufbewahrungsmdoglichkeit fir Schmierstoffe, Ole, Fette usw., um eine ungewollte Kontamination
zu verhindern.

Im Bereich der Verlesung und Foérderbéander keine losen Teile (Handschuhe, Werkzeug, Handys usw.)
herumliegen lassen.

Beim Verlesen: Aussortieren von Fremdkdrpern (Steine, Glas, Metall, usw.).

Falls betriebseigene Transportmittel auch flr andere Zwecke als den Transport von Erzeugnissen eingesetzt
werden, sind diese vor dem Einsatz zu saubern.

Erntemaschinen und wieder verwendbare Behélter werden regelmafig vor Gebrauch jahrlich gesaubert. Die
Reinigung wird auf dem Reinigungsplan dokumentiert.

Toiletten und Einrichtungen zum Handewaschen mussen leicht zu erreichen sein. Die Toiletten im
Arbeitsbereich sind in einem guten hygienischen Zustand zu halten.

Fur Handwaschbecken muss eine Warm- und Kaltwasserzufuhr vorhanden sein. Das Wasser hat
Trinkwasserqualitat. Dartiber hinaus missen geeignete Mittel zum Reinigen und Trocknen der Hande (Seife
und Einmalhandtticher) vorhanden sein sowie ein Reinigungsplan fir die Sanitéaranlagen.

Fir die Lagerung und Entsorgung von Lebensmittelabfallen und anderen Abféallen missen geeignete
Vorkehrungen getroffen werden.

Hygienerichtlinie — Personliche Hygiene 4.1.4)

Schmuck und Uhren dirfen nur verdeckt getragen werden.

Schnitt- und Schirfwunden auf der unbedeckten Haut missen durch ein geeignetes Pflaster (siehe
Verbandskasten) geschiitzt sein.

Rauchen, Trinken, Essen und Kaugummi kauen ist nur in speziell dafiir zugewiesenen Bereichen gestattet.

Die Hande missen vor Arbeitsbeginn, nach Toilettengang, nach Handhabung verunreinigten Materials, nach
Essen, Trinken und Rauchen, nach Gebrauch eines Taschentuchs gewaschen werden.

Die Erntemitarbeiter haben Zugang zu einer sténdigen oder mobilen Einrichtung zum Handewaschen.

Alle Mitarbeiter verpflichten sich zur Meldung relevanter Infektionskrankheiten oder gesundheitlicher
Beeintrachtigungen (z. B. Blutungen, Erbrechen usw.)

Bei Vorliegen ansteckender Krankheiten ist ein Einsatz im Betrieb nicht mdglich. Eine Riickkehr an den
Arbeitsplatz ist erst méglich, wenn die Gefahr einer Ansteckung nicht mehr gegeben ist (ggf. Attest des
behandelnden Arztes)

RegelmalRig Arbeitskleidung wechseln, auf Sauberkeit der Arbeitskleidung achten, ggf. Arbeitskleidung
wechseln bzw. sdubern

Glasbruch ist unverziglich dem Betriebsleiter zu melden.

Bei der Anwendung von Gefahrstoffen ist die notwendige Schutzkleidung zu tragen.

Unterschrift:
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Allgemeine Hygieneanweisungen

Persdnliche Sauberkeit

* Nach dem Toilettengang, vor Arbeitsbeginn, nach Handhabung verunreinigten Materials, nach
Essen, Trinken und Rauchen, nach Gebrauch eines Taschentuchs: Hande waschen.

e Mdglichst unparfimierte Reinigungsmittel und Einmalhandtiicher benutzen.

*  Verletzungen sofort versorgen.

*  Fingernagel sauber und kurz halten oder Handschuhe tragen (Anweisungen des Betriebsleiters
oder einer anderen verantwortlichen Person beachten).

* Auf angemessene saubere Kleidung achten im Umgang mit marktfertigem Gemuse/Obst.

*  Arbeitskleidung (z. B. Oberbekleidung, Handschuhe, Haarnetze) auf Anweisung tragen.

Gesundheit der Mitarbeiter

*  Schnitt- oder andere Verletzungen abdecken.

e Bei Erkrankungen wie grippalen Infekten, Ubelkeit, Erbrechen oder Durchfall Betriebsleiter
informieren.

* Indringenden Féllen Arzt aufsuchen.

Abfallentsorgung

*  Anfallenden Mull sofort und nach Art getrennt in den daftir vorgesehenen Abfallbehéaltern
entsorgen.

*  Abfallbehélter taglich entleeren.

*  Lebensmittelabfalle und andere Abfélle, die nichts mit dem Betriebsablauf zu tun haben, nicht in
Lager-, Produktions- und Verkaufsraumen aufbewahren.

*  Bei Verdacht auf Schadlingsbefall den Betriebsleiter umgehend unterrichten.

Glasbruch

*  Bei Glasbruch Betriebsleiter informieren.

* Die Lampen Uber dem Produktionsstrom missen aus bruchsicherem Glas sein.

*  Glasflaschen und Gléser sind im Betrieb verboten.

*  Glassplitter und Zerbrochenes gefédhrden Lebensmittel direkt und sind zu vermeiden. Kommt es
dennoch zum Glasbruch, ist die Anlage unverzuglich zu stoppen. Die Glassplitter sind vollsténdig
zu entfernen und es ist zu prufen, ob es zu einer Verunreinigung des Produktes gekommen ist.

*  Alle Lebensmittel, die mit Glas- oder Plastiksplittern in Beriihrung gekommen sind, sind
umgehend zu entsorgen.

* Im Umgang mit Glas (z. B. Glasscheiben, Leuchtrohren) mind. 5 m Abstand zur Ware halten.

* Die gleiche Vorgehensweise gilt fir den Umgang mit harten, durchsichtigen Plastiksplittern,
abgebrochenen Metall- und Messerteilen oder Holzsplittern.

Ernte und Aufbereitung

*  Geerntete Ware vor direkter Sonneneinstrahlung und Wind schitzen.

*  Erntebehalter ausschliellich fur Ware benutzen. Falls Anhanger, Container oder Schubkarren als
Behalter fur Produkte verwendet werden, missen sie vor dem Gebrauch gereinigt werden.
Nur saubere Kisten und sauberes Verpackungsmaterial verwenden.

Verpackungsmaterial bei langerer Unterbrechung (z. B. Uber Nacht) vom Feld entfernen.
Sorgfaltige Behandlung der Ware.

Beschadigte Ware aussortieren.

Fremdkdrper vermeiden bzw. auslesen (z. B. Schmuck, Steine, Erntewerkzeuge).

Tragen von Schmuck vermeiden.

Niesen, Spucken und Husten auf Lebensmittel vermeiden.

In Produktions- und Lagerbereichen darf nicht geraucht, gegessen (auch Kaugummi) oder
getrunken werden.

* Direkten Bodenkontakt der marktfertigen Ware vermeiden.

Reinigung von Raumlichkeiten, Anlagen, Geraten und Maschinen

*  Siehe Reinigungsplan.

*  Stehende Néasse nach der Reinigung vermeiden.

* Reinigungsmittel und -gerate wie z. B. Wischticher, Birsten, nach jedem Einsatz auswaschen
und in regelmé&Rigen Abstanden ersetzen.

* Anweisungen des Betriebsleiters oder einer anderen verantwortlichen Person beachten.
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Instrukcja dotyczaca
zachowania higieny

Higiena osobista

Po wyjsciu z toalety nalezy umy¢ rece. Uzywac
w ramach mozliwosci nieperfumowanych
$rodkow czyszczgcych i czystych recznikow.

Nalezy natychmiast opatrywaé rany i
skaleczenia 5

Nalezy mie¢ krétkie i czyste paznokcie lub
nosi¢ rekawice. (Przestrzega¢ instrukcji
kierownika zaktadu lub innej osoby
odpowiedzialnej.)

Zwraca¢ uwage na odpowiednig czysto$¢
ubrania podczas kontaktu z warzywami
przeznaczonymi bezposrednio na rynek.

Na polecenie nosi¢ odziez roboczg (np. odziez
wierzchnig, rekawice, siateczki na wiosy).

. Zdrowie pracownikow
Przykrywac rany ciete

W przypadku zachorowania na infekcje
grypowe, mdioéci, nudnosci lub biegunke ;
poinformowa¢ kierownika zaktadu. 2

Nalezy zgtasza¢ zainfekowane rany, infekcje
skoérne lub wrzody kierownikowi zaktadu. -

W naglych przypadkach zwréci€ sie do lekarza. -

Usuwanie odpadow

Smieci nalezy natychmiast sortowaé wg rodzaju
i wrzuca¢ do przewidzianych dla nich
pojemnikéw na odpady.

Pojemniki na odpady nalezy codziennie
oprézniaé

Odpadéw spozywczych oraz innych odpadéw,
ktére nie sg zwigzane z procesem produkcji
zakfadu nie nalezy przechowywac¢ w
magazynie, hali produkcyjnej lub
pomieszczeniach sprzedazy.

Podejrzenia co do wystgpienia szkodnikéw
nalezy natychmiast zgtasza¢ kierownikowi
zaktadu.

Pottuczone szklo

Postugujac sie szktem (np. butelki z piciem,
szyby, $wietldwki) nalezy zachowaé min.
odlegto$é 5 m od towaréw lub $rodkéw
spozywczych.

W razie rozbicia szkta poinformowa¢ kierownika
produkcji.

Wszystkie $rodki spozywcze, ktore bedag miaty
kontakt z odtamkami szkta lub plastiku nalezy
natychmiast usungg.

. Zbior i przygotowanie

Zebrany towar chroni¢ przed promieniami
stonca i wiatrem.

Pojemniki do zbioru uzywaé wytgcznie na
towar. Jesli jako pojemniki do zbioru sg
uzywane przyczepy, kontenery lub taczki,
muszg one przed uzyciem zostac
WyCczyszczone.,

Uzywaé wylgcznie czystych skrzynek i czystych
opakowan.

Materiaty opakowaniowe w przypadku
dtuzszych przerw (np. w nocy) usuwac z pola.

Z towarem nalezy obchodzi¢ sie ostroznie.
Usung¢ towar uszkodzony.

Unika¢ ciat obcych, wybraé je (np. bizuteria,
kamienie, narzedzia do zbioru).

Unika¢ noszenia ozddéb.

Unika¢ kichania, plucia i kaszlania ha produkty
spozywcze.

Na terenie, gdzie odbywa sie produkcja, i w
magazynie nie wolno pali¢, jesé i pi¢ (dotyczy to
tez gumy do zucia).

Unika¢, aby towar przeznaczony na rynek nie
miat bezposredniego kontaktu z ziemig.

Sprzatanie pomieszczen,
czyszczenie instalacji, urzadzen i
maszyn

Patrz plan czyszczenia.

Nie pozostawia¢ mokrych powierzchni po
umyciu.

Srodki czystosci i przybory, jak np. myjki,
szczotki po kazdorazowym wykorzystaniu
wyptukac i regularnie wymieniac.

Przestrzega¢ polecen kierownika zaktadu lub
innej osoby odpowiedzialne;j.
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Instrucoes Higiéenicas

Limpeza pessoal

Lavar sempre as méaos depois de utilizar o WC.
Utilizar sempre que possivel detergentes sem
perfume e toalhas limpas.

Tratar ferimentos imediatamente

Trazer as unhas sempre cortadas e limpas ou
usar luvas (respeitar as instrugées do encarre-
gado da fabrica ou de outra pessoa responsa-
vel)

Usar roupa adequada e limpa ao lidar com
verduras prontas para o mercado

Usar fato de trabalho (por exemplo vestuario
exterior, luvas, redes para o cabelo) de acordo
com as instrucoes.

Saude dos empregados
Cobrir cortes.

Em caso de enfermidades tais como gripe, ma
disposicao, vomitos e diarreia, informar o en-
carregado da fabrica

Participar feridas infeccionadas, infecgdes da
pele ou Ulceras e abcessos ao encarregado da
fabrica

Consultar o médico em casos de urgéncia.

Evacuacao do lixo

Separar o lixo, logo que este apareca, de acor-
do ao tipo e coloca-lo no balde previsto para a
sua evacuagao

Esvaziar diariamente os baldes do lixo

N&o guardar residuos dos alimentos nem outro
lixo qualquer, que n&o tém nada a ver com a
producdo, no armazém nem nas areas de pro-
ducéo e de venda

Suspeitando-se parasitas nos produtos, infor-
mar o encarregado da fabrica imediatamente.

Pedacos de vidro

Ao lidar com vidro (por exemplo garrafas de
bebida, vidros, lampadas fluorescentes), man-
ter uma distancia minima de 5 m do produto
e/ou de alimentos.

Se um vidro se partir, informar o encarregado
da fébrica.

Deitar fora imediatamente todos os alimentos
que tiverem entrado em contacto com lascas
de vidro ou de plastico.

Colheita e preparativos

Proteger o produto colhido da exposigdo direc-
ta aos raios solares e ao vento

Utilizar os recipientes para os produtos colhidos
unicamente para os produtos. Se forem utiliza-
dos reboques, contentores ou carrinhos-de-
mao como recipientes para produtos colhidos,
€ preciso limpa-los antes de serem utilizados.

Utilizar unicamente caixas e material de empa-
cotamento limpos

Em caso de longas interrupcdes (por exemplo
durante a noite), remover materiais de empaco-
tamento do campo.

Tratar os produtos com cuidado
Separar os produtos danificados

Evitar o uso de e/ou remover corpos estranhos
(por exemplo joias, pedras, ferramentas para
colheita).

Evitar o uso de joias.

Evitar tossir, cuspir e espirrar sobre os alimen-
tos

Nas areas de produgéo e de armazenagem
nao é permitido fumar, comer (nem gomas de
mascar) e beber.

Evitar o contacto directo do produto pronto para
o0 mercado com a terra/chao

Limpeza das instalagdes, maquinas
e aparelhos

Ver o plano de limpeza.
Evitar deixar pogas de agua no fim da limpeza

Lavar os materiais e aparelhos de limpeza tais
COmMo panos e escovas, por exemplo, sempre
que forem utilizados e substitui-los em interva-
los regulares

Respeitar as instru¢gdes do encarregado da
fabrica ou de uma outra pessoa responsavel.
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Instructiuni privind igiena

Curéatenia personala

Spalati mainile dupa utilizarea toaletei. Pe cat
posibil, va rugam sa folositi detergenti
neparfumati si prosoape curate.

Ingrijiti rapid orice rana

Unghiile trebuie sa fie curate si scurte; eventual
se vor purta manusi (Respectati indicatiile
sefului de intreprindere sau a oricarei alte
persoane responsabile).

La manipularea legumelor pregéatite pentru
comercializare, imbracamintea trebuie sa fie
curata si pe masura.

La cerere, la lucru se va purta imbracaminte de
munca (de ex. mantale, manusi, plasa de par).

Starea de sanatate a colaboratorilor
Acoperiti taieturii.

in caz de imbolnaviri cum ar fi infectii gripale,
greturi, voma sau diaree, informati seful de
intreprindere.

Anuntati sefului de intreprindere cazurile de rani
infectate, infectii ale pielii sau abcese

in cazuri urgente, consultati medicul

Evacuarea deseurilor

Evacuati imediat si depuneti pe categorii
deseurile rezultate in recipientele special
prevazute

Goliti-zilnic recipientele pentru deseuri

Nu péstrati in spatiile de depozitare, de
productie si de desfacere deseurile de alimente
si deseurile de alta natura, care nu au legatura
cu procesul de productie

Daca bénuiti o aparitie a ddunatorilor, informati
neintarziat seful de intreprindere

Cioburi de sticla

La contactul cu sticla (de ex. sticle de bautura,
geam, becuri gen tub incandescent) pastrati o
distantd miniméa de 5 m fatad de marfa resp.
alimente.

in cazul aparitiei de cioburi de sticld, informati
seful de intreprindere.

Toate alimentele intrate Tn contact cu cioburi de
sticla sau plastic vor fi indepartate neintarziat.

5. Recoltarea si pregatirea

Protejati marfa recoltata de expunerea directa
la soare si vant.

Recipientii folositi la recoltare sunt destinati
doar pentru marfa. Daca folositi remorci,
containere sau roabe ca recipienti de recoltare,
acestia vor fi curatati inainte utiliz&rii lor.

Utilizati numai l&zi si ambalaje curate.

in cazul unor intreruperi de muncé mai
indelungate (de ex. peste noapte) materialul de
ambalaj va fi indepartat de pe camp.

Manipulati marfa cu precautie
Triati marfa deteriorata.

Evitati resp. indepartati corpurile straine (de ex.
bijuterii, pietre, unelte de recoltat).

Evitati purtatul de bijuterii.

Evitati stranutatul, scuipatul si tugitul in
apropierea alimentelor.

in spatiile de productie si depozitare nu este
permis fumatul si consumul de alimente (valabil
si pentru guma de mestecat) si de b&uturi.

Evitati contactul direct cu solul al marfii
pregéatite pentru comercializare.

Curatarea incaperilor, instalatiilor,
aparatelor si masinilor

Vezi plan de curatenie.

Dupé curatare, evitati sa lasati apa stagnanta

Dupa fiecare utilizare, clatiti aparatele si
mijloacele de curatare cum ar fi lavetele, periile;
acestea se vor schimba la intervale regulate

Respectati indicatiile sefului de intreprindere
sau-a oricarei alte persoane responsabile.
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Qualitdtssicherung. Vom Landwirt bis zur Ladentheke.

QS. Ihr Priifsystem
fiir Lebensmittel.

Schulungsnachweis

Aoka3aresicTtBo 3a 06yueHne/ Dowod szkolenia/ Certificat de formare

D Hygieneschulung gemaB Anforderung 4.1.5 Leitfaden Erzeugung
bzw. QS-GAP Erzeugung Obst, Gemlse, Kartoffeln

XuUrneHn4Ho oby4yeHme cbrnacHo nsanckeaHe 4.1.5 PbkoBoACTBO
3a npoussoacTBo QS-GAP lNMpon3BoACTBO Ha NJIOAOBE, 3e/1eHYYLM,
KapTodwu (bulgarisch)

Szkolenie higiena zgodnie z 4.1.5 Wytyczng QS-GAP Produkcja
owocow, warzyw, ziemniakdw (polnisch)

Formare de igiena pu conformitate cu cerinta 4.1.5 Ghid de
generare sau productie QS-GAP Productie de fructe, legume, cartofi

(ruménisch)

D Schulung zu Unfall- und Notfallsituationen gemaB Anforderung
7.1.4 Leitfaden QS-GAP Erzeugung Obst, Gemlse, Kartoffeln

O6yueHue 3a aBapmMym M aBapuMHUN CUTyaL MM CbIlacHO
n3nckeaHe 7.1.4 PbKOBOACTBO 3a npounssoacteso QS-GAP
Mpon3BOACTBO Ha NJI0A0BE, 3€/IeHYYLUN, KapTOdW (bulgarisch)

Szkolenie w sytuacjach wypadkowych i awaryjnych zgodnie z
7.1.4 Wytyczng QS-GAP Produkcja owocow, warzyw, ziemniakow
(polnisch)

Formare in caz de accident si de urgenta conform 7.1.4 Ghid de
generare sau productie QS-GAP Productie de fructe, legume, cartofi

(rumdénisch)

Musterformular QS Stand: 15.11.2021 V-38



Qualitatssicherung. Vom Landwirt bis zur Ladentheke.

Schulungstitel / HammeHoBaHue Ha ob6yueHue:: tytut szkolenia / Titlul de

Formare

Schulungsintervall / MHTepBan Ha o6yuyeHune / Interwatl szkolenia / interval de Formare:

QS. Ihr Priifsystem
fiir Lebensmittel.

Musterformular QS Stand: 15.11.2021
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Teilnehmer:

Qualitdtssicherung. Vom Landwirt bis zur Ladentheke.

QS. Ihr Priifsystem
fiir Lebensmittel.

Name, Vorname Datum Unterschrift
damununa, Ume Adara Moanuc
Nazwisko, Imie Data Podpis
Nume, prenume Data semnatura
Musterformular QS Stand: 15.11.2021 V-38




Schulungsplan fir das Jahr 20____

Schulung
Schulungs- Schulungs- .

{1ung g Schulungsort Teilnehmer Referent Sprache | durchgefiihrt
bezeichnung datum Ja / Nein

Hygieneschulung

Nein

Arbeitssicherheit

Nein

QS-Anforderungen

Nein

Nein

Nein

Nein

Datum:

Unterschrift:
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Teilnehmerliste Schulung

Schulungsplan - Themen: (bitte ankreuzen)
Hygienerichtlinie, Infektionsschutz
Sicherheit und Unfallverhiitung am Arbeitsplatz (Umgang mit gefahrlichen
Maschinen/Gerate, usw.)

Vorgehensweise bei Unféallen und Notféllen

Anwenderschutz beim Umgang mit Pflanzenschutzmitteln

Anwenderschutz beim Umgang mit Dingemittel

Anwenderschutz beim Umgang mit Keimhemmungsmitteln

Ruckverfolgbarkeit

Angebotsuntersuchungen (z. B. jahrlicher Gesundheitscheck fiir Mitarbeiter, die Umgang
mit PSM haben (ArbMedVV, GefStoffV))
weitere betriebsspezifische Themen:

Loooee o

[]

Verordnung zur arbeitsmedizinischen Vorsorge (ArbMedVV) - 8 5 Angebotsvorsorge

(1) Der Arbeitgeber hat den Beschaftigten Angebotsvorsorge nach Mafl3gabe des Anhangs anzubieten. Angebotsvorsorge muss vor
Aufnahme der Tatigkeit und anschlieRend in regelméRigen Abstanden angeboten werden. Das Ausschlagen eines Angebots entbindet
den Arbeitgeber nicht von der Verpflichtung, weiter regelméaRig Angebotsvorsorge anzubieten.

(2) Erhalt der Arbeitgeber Kenntnis von einer Erkrankung, die im ursachlichen Zusammenhang mit der Tatigkeit des oder der
Beschéftigten stehen kann, so hat er ihm oder ihr unverziglich Angebotsvorsorge anzubieten. Dies gilt auch fiir Beschaftigte mit
vergleichbaren Tatigkeiten, wenn Anhaltspunkte dafir bestehen, dass sie ebenfalls geféahrdet sein kdnnen.

(3) Der Arbeitgeber hat Beschaftigten sowie ehemals Beschaftigten nach MaRgabe des Anhangs nach Beendigung bestimmter
Tétigkeiten, bei denen nach langeren Latenzzeiten Gesundheitsstérungen auftreten kdnnen, nachgehende Vorsorge anzubieten. Am
Ende des Beschéftigungsverhéltnisses ubertragt der Arbeitgeber diese Verpflichtung auf den zustandigen gesetzlichen
Unfallversicherungstrager und tiberlasst ihm die erforderlichen Unterlagen in Kopie, sofern der oder die Beschéftigte eingewilligt hat.

Datum: Uhrzeit: von bis Uhr Referent:

Vor- und Nachname Aufgabenbereich Unterschrift
(Betriebsleiter, Mitarbeiter,
Aushilfe, Azubi)

Datum: Unterschrift:
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Anweisung zum Umgang mit Glas
und durchsichtigem Hartplastik

Werden im Ernte- oder Sortierbereich Erntekisten aus Hartplastik
eingesetzt, die splittern oder zerbrechen kénnen, so sind die
Arbeitnehmer auf die Gefahr, die durch Verletzungen entstehen
konnen, hinzuweisen.

Die Lampen tUber dem Produktstrom mussen aus bruchsicherem
Glas sein.

Glasflaschen und Glaser sind im Betrieb verboten.

Glassplitter und Zerbrochenes gefahrden Lebensmittel direkt und
sind zu vermeiden. Kommt es dennoch zum Glasbruch, ist die
Anlage unverzuglich zu stoppen. Die Glassplitter sind vollstandig zu
entfernen und es ist zu prifen, ob es zu einer Verunreinigung des
Produktes gekommen ist.

Die gleiche Vorgehensweise gilt fir den Umgang mit harten,
durchsichtigen Plastiksplittern, abgebrochenen Metall- und
Messerteilen und Holzsplittern.

Beschadigte Kisten sind unverziglich auszusortieren.
Bei Verletzungen ist die Wunde umgehend zu versorgen.

Arbeitskrafte mit offenen Wunden dtrfen nicht weiter im Bereich
Ernte-Weiterverarbeitung eingesetzt werden, um Verunreinigungen
des Ernteguts zu vermeiden.

Wenn die Gefahr besteht, dass Splitter oder Bruchteile ins Erntegut
gelangt sind, dirfen die entsprechenden Erntegebinde nicht
weiterverwendet werden.

Das betroffene Erntegut ist zu entsorgen.

Entsprechendes gilt fir den Umgang mit Glas bei Ernte-,
Verpackungs- und Sortierarbeiten.
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Naturschutzplan des landwirtschaftlichen Betriebes
(Zutreffendes bitte ankreuzen!)

Ziel und Grundlage ist die integrierte Pflanzenproduktion. Diese soll die bestmdglichen
Wachstumsbedingungen fir jede angebaute Kulturart schaffen, mit der Maf3gabe, die
okonomischen Ziele mit den 6kologischen Erfordernissen in Einklang zu bringen. Dies soll
langfristig sichere Ertrage, betriebswirtschaftlichen Erfolg und eine intakte Umwelt
gewabhrleisten.

1. Landwirtschaftliche Bodennutzung nach guter fachlicher Praxis:
- standorttypischen Humusgehalt erhalten
- Bodenverdichtungen vermeiden
- Bodenbearbeitung unter Berlicksichtigung der Witterung vornehmen

2. Anwendung von Dingemitteln nach guter fachlicher Praxis:
- Art, Menge und Zeit der Diingung ist auf den Bedarf der Pflanzen und des Bodens
unter Berucksichtigung der im Boden verfiigbaren Nahrstoffe etc. ausgerichtet.

3. Sachkunde beim Umgang mit Pflanzenschutzmitteln
- Kenntnisse nachweisen
- Pflanzenschutzgeréteprifung
- Nur zugelassene PSM nach Gebrauchsanleitung
- Ordnungsgemale Lagerung der PSM

4. Recycling bzw. ordnungsgemalfe Entsorgung von Abfall

- Verfrihungsfolie (wenn vorhanden) Ll ja L] nein

- Mull/Abfall sortiert Eja 1 nein

- Alteisen ia L nein

- Altol Ll ja (] nein
5. Stilllegung/Begrinung/Randstreifen/Hecken/Blische/Baume

- Erosionsschutz ] ja L] nein

- Nitratbindung [ja LI nein

- Mehr Nitzlinge vorhanden Llja LI nein

- Mehr Tiere (Vogel etc.) vorhanden U ja [] nein

- Schnitt der Wegerander vor Brutzeit []ja L] nein

- Begriinung der Hofflache U ja LI nein

- Begriinung nicht genutzter LF O ja ] nein
6. Pflanzenbedarfsgerechte Beregnung (sofern vorhanden)

- Intervall bei Frostschutz O ja L] nein

- Ertrage stabil O ja 1 nein

- Bewasserungsaufzeichnung 1ja L] nein
7. Auflagen und Landschaftsschutzplane, die fir den

Betrieb bindend sind, liegen vor

(Biotopauflagen z. B. Abstandsauflagen,

Windschutzhecken etc.) Oja O nein

Datum: Unterschrift:
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Liste der Abfallstoffe und Ursachen von mdglichen

Umweltverschmutzungen

Abfallart

fallt an

Menge

Entsorgung tUber

Verpackungsmdill

Restmull (Hausmdill)

Glas

Papier, Pappe

Holz (z. B. Paletten, Kisten)

leere Pflanzenschutzmittelkanister

Altolt

unbrauchbare Pflanzenschutzmittel

Produktreste (z. B. Abfallkartoffeln)

Futterreste

Abwasser/Waschwasser

Reste von Dingemittel

PSM-Tankreinigung

Steine/Erde (nach Sortierung)

Vliese, Folien, Kunststoffe

Metalle, Schrott

N
| | o 5

Datum: Unterschrift;
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Risikoanalyse Arbeitsplatz

Betrieb:
Tierhaltung: Tierarten: Anzahl:
Kraftstofflager: Diesel: Pflanzenschutzmittellager
Dingemittellager: Dungerart: Menge: t
Gefahrdungsmaglichkeit Gefahrdung SchutzmalBhahmen
0 = kein-gering
1 = mittel
2 = nicht
anwendbar
Bauliche Einrichtung 2
Umgang_mlt Gefahrstoffen (PSM-Lager, Verzeichnis der verwendeten Gefahrstoffe
Dungemittellager, Kraftstofflager, 2 Kenntnis der Bedeutung von Gefahrensymbolen
Kalkstickstofflager, Befillen der Spritze) 9 y
2 Hautkontakt vermeiden
2 Aerosole, Staube und Dampfe nicht einatmen
2 Personliche Schutzausriistung benutzen
2 Betriebsanweisung gemaR § 20 GefStoffV
Gefahr von Allergien (z. B. Tierhaltung, PSM- Hautkontakt vermeiden
Lager, Pflanzenséfte) 2 Verwendung personlicher Schutzausriistung
Exogen verursachte Hauterkrankungen Hautschutz, Hautpflege
(mechanische, chemische oder thermische 2 Aggressive Materialien nicht mit ungeschitzten Handen
Fehlbelastung der Haut) verarbeiten
Allergische Erkrankungen der Atemwege - .
(Einatmen von Aerosolen oder Stauben) 2 Verwendung der persdnlichen Schutzausristung
Umgang mit gefahrlichen Maschinen, Geréten, 2 Unterweisung der Mitarbeiter im Umgang mit den
Quetschgefahr Maschinen
Absturzgefahr 2
Gefahr durch Einzug 2
Staplerverkehr 2 Anweisungen und Warnhinweise bezuglich Staplerverkehr
Betriebsspezifische Gefahrdungen eintragen: Notwendige MaRnahmen:
L 2 Zu1.
2. Zu 2.

Bitte ankreuzen:

[ ] Gesamt-Gefahrdung im Betrieb wird aufgrund der Analyse als mittel eingeschéatzt

[] Gesamt-Gefahrdung im Betrieb wird aufgrund der Analyse als kein - gering eingeschétzt

Folgende Anweisungen gelten bei:

L] PSM-Lagerung (] Alarmplan, Betriebsanweisung Pflanzenschutzmittel, Anwenderschutz
[] Dungemittellagerung L] Betriebsanweisung Dingemittel

[] Kraftstofflagerung L] Betriebsanweisung Diesel

[] Staplerverkehr L] Betriebsanweisung Staplerverkehr

[] betriebsspezifische Anweisungen der Berufsgenossenschaften

Datum: Unterschrift:
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Risikoanalyse fir Sicherheit und Gesundheit am Arbeitsplatz

Eine Gefahrenanalyse umfasst die Ermittlung von mdglichen Gefahren, deren Bewertung und Uberwachung sowie
eingeleitete MaBnahmen, mit dem Ziel, die Gefahr zu verringern bzw. zu verhindern.

Bereich Gefahr, Risiko Risikobe | MaRnahme
Zutreffendes Uberwachung durch optische -wertung Durchgefiihrtes ankreuzen bzw. Zeitplan fur geplante Umsetzung
ankreuzen Kontrolle 0 = keine dazuschreiben
1 = gering
2 = mittel
3 =hoch
eintragen
BAULICHE EINRICHTUNGEN
Belegchtgng von Unzureichende Beleuchtung 3 ] Agsre!chend Tageslicht, ansonsten angemessene blendfreie
Arbeitsplatzen kinstliche Beleuchtung
[] Schallgedampfte Kabinen oder Geréte einsetzen
[] Gehorschutz zur Verfiigung stellen und einsetzen
Arbeitsplatz/-bereich Larm 3 [] Unterweisung durchfiihren
[] Vorsorgeuntersuchung des Arbeitsnehmers veranlassen
(= 85dB(A))
[] Geeignete Leitern, Pfliickhilfen oder Arbeitskérbe verwenden
Erhohte Arbeitsplatze Absturz 3 [] Absturzkante mit stabilem Gelander sichern bei mehr als 1 m
Héhe
[] Verkehrswege gerade, rutschhemmend und ohne Hindernisse
legen
I Ausrutschen, Stolpern, an
?rr;irsbe;:ltebllcher Stiirzen, Anfahren durch 3 [] Ausreichend beleuchten
P Fahrzeuge [] FuRgangerweg vom Fahrzeugverkehr trennen
Kennzeichnung anbringen
L] Bereiche sperren
Herabfallende Verletzungen durch 3 Gefahrbereiche kennzeichnen
Gegenstande herabfallende Gegensténde ;
] Zutrittsbeschrankung anordnen
Flucht d Not Bei Gefahren den R icht ] Fluchtwege und Notausgénge einrichten
uchtwege und Notaus- ei Gefahren den Raum nic : ’
gange schnell verlassen kénnen 3 [ Kennzelchnung anbringen
[] Fluchtwege freihalten
Kiihllager Eingeschlossen werden 3 [] Entriegelung vorsehen, damit auch ein von auRen verschlossener
Raum verlassen werden kann
L] Sicherheitskennzeichnung anbringen
CA-Lager/ULO-Lager Sauerstoffmangel 3 Funktion der Tursicherung feststellen
O Messeinrichtung auf Funktion testen
Regallager Umsturz des Lagers 3 [ standsicherheit Uberprifen
gatlag g [] Anfahrschutz vorsehen
. Stapel sicher anlegen
Materiallager Herabfallen, Wegrollen 3 [ P . 9 .
] Gegenstande gegen Wegrollen, Herabfallen sichern
Wirtschaftswege Absturz des Fahrzeugs 3 [] Besonders gefahrliche Stellen mit Leitplanken, Erdwéllen sichern
O Luftung vorsehen
Kulturraume/Gewéachshaus | Hitze, hohe Luftfeuchtigkeit 3 O Schattleru.ng vorsehen ) o
[] sachkundigenpriifung an kraftbetétigten Liftungseinrichtungen
durchfuhren lassen
UMGANG MIT MATERIALIEN
[] unter Verschluss halten
[] Gebrauchs- und Betriebsanweisung bereitstellen
[] Arbeitsunterweisung durchfiihren
[] Nur in Originalbehéltern lagern
[[] Lagerraume ausreichend beliiften
Gesundheitsschaden durch 3 [] Brennbare Stoffe geman ,Verordnung brennbare Flissigkeiten®

Gefahrliche Stoffe

Einatmen, Verschlucken,
Hautkontakt

lagern
O Schutzkleidung
] Notfallplane
[] Erste-Hilfe-Plane
[] Erste-Hilfe-Kasten
[] Abbindemittel
[] Augendusche/Wasserhahn
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Bereich
Zutreffendes
ankreuzen

Gefahr, Risiko
Uberwachung durch optische
Kontrolle

Risikobe

-wertung
0 = keine

1 = gering
2 = mittel

3 =hoch
eintragen

Malinahme
Durchgefiihrtes ankreuzen bzw. Zeitplan fir geplante Umsetzung
dazuschreiben

Ansetzen und Ausbringen
Pflanzenschutzmittel

Schéaden durch Einatmen,
Verschlucken, Haut- und
Augenkontakt, Veratzung,
Vergiftung

] Ausreichend Beliiftung vorsehen

[] Automatische Ausbringung vorsehen

[] Gebrauchsanweisung der Mittelhersteller beachten
[] Nur sachkundiges Personal einsetzen

Kalkstickstoffdiingung

Vergiftung

L] Alkoholverbot vor, wahrend und bis zu 12 h nach der Ausbringung

[] Gebrauchsanweisung der Mittelhersteller beachten

Dingemittel

Brandgefahr durch
Selbstentziindung

[] Diingemittel, die zur Selbstentziindung neigen, getrennt lagern

Kraftstoff

Einwirken auf Haut, Einatmen,
Brandgefahr

L] Lose und undichte Tankverschliisse erneuern
[ Tankhilfen besorgen

[] Tanken nur bei Motorstillstand vornehmen, offene Flammen
vermeiden

[] schutzhandschuhe beim Umgang mit Betriebsstoffen tragen

Pflanzensafte und -teile

Allergien

[[] Kontakt vermeiden, Schutzhandschuhe benutzen

MASCHINEN, GERATE

Gabelstapler, Hubwagen

Herabfallen von Ladegut

] Fahrerschutzdach in Ordnung halten
O Sachkundigenpriifung durchfiihren lassen
[] Sicherheitsschuhe verwenden

Abstellen und Transport

Umkippen, Abstiirzen

[] Beschadigte Abstellstiitzen von Anbaugeréten reparieren
[] Gegen Wegrollen sichern
[] Geeignetes Transportmittel benutzen

[] Far den Transport Zurrgurte, Keile und &hnliche
Sicherungsmittel verwenden

Dreipunktanbau von
Geraten

Quetschen, Scheren, Klemmen

L] Hoheneinstellbarkeit der Kuppelpunkte gewéhrleisten
O Quetschgefahr durch Einsatz von Schnellkupplern verhindern

[] wahrend des Kuppelns nicht zwischen Zugmaschine und
Gerét treten

Anbau-, Anhénge-, selbst-
fahrende Spritzen

Gefahrdung durch Einwirken
auf Haut und Schleimh&ute

[] Beschadigte und pordse Schlauche und Verbindungselemente
austauschen

[] Funktionsfahigkeit der Diisen priifen und ggf. instandsetzen
Behélter auf Risse und undichte Stellen priifen und ggf.
austauschen

[] regelméaRige Reinigung vornehmen, insbesondere vor
Instandsetzungsarbeiten

Be- und Entladen von
Anhéngern

Herabfallende, sich l6sende
Teile

[] Ladegut sichern

[[] Funktionsfahigkeit der Kippverriegelung priifen und ggf.
reparieren

O Funktionsfahigkeit der Bordwandverriegelung prifen und ggf.
reparieren

[] Lose Spannseile und Ketten nachspannen
[] zulassiges Gesamtgewicht beachten
[ Lastverhaltnisse beim Abkippen berticksichtigen

Sortier-, Wasch- und
Packanlagen

Quetschgefahr

[C] Maschinenfiihrer benennen und einweisen

[] sicherheitsunterweisung durchfiihren

[] Funktionsfahigkeit des Notfallschalters iiberpriifen
[[] Gefahrbereiche kennzeichnen

Handwerkzeuge

Schneiden, Stechen

(] Klingen und Schneiden schérfen, da ein stumpfes Werkzeug
abspringen kann

[] Sicherstellen, dass Griffe festsitzen

[] Beschadigte Stiele austauschen

[] Festen Sitz der Einstielung sicherstellen

[] Scheide und Kécher als Transportschutz bereit halten
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Bereich Gefahr, Risiko Risikobe- | MalRnahme
Zutreffendes Uberwachung durch optische wertung Durchgefiihrtes ankreuzen bzw. Zeitplan fir geplante Umsetzung
ankreuzen Kontrolle 0 = keine dazuschreiben
1 = gering
2 = mittel
3 =hoch
eintragen
Obstschnitt mit Druckluft- Quetschen, Schneiden 3 ] scheren ohne Schutzbugel, Schiebring aussortieren
oder Elektroscheren
[] sicherstellen, dass Kettenbremse auslost
. . [l Sicherstellen, dass Kettenséage im Leerlauf nicht mitlauft
Motorsége Schneiden 3 .
[l Transportschutz bereithalten
[] Ketten scharfen
[] sicherstellen, dass Betatigungseinrichtung in der
Einschaltstellung nicht festgesetzt werden kann
- Unter Druck st(?he'nde' [ schlauch nur durch Sachkundige einbinden lassen
Hochdruckreiniger austretende Flussigkeiten, 3 (] . . o .
Verbrennen, Verbriihen Gehause und Leitungen mit sichtbaren Schaden
auswechseln
[] sachkundigenpriifung durchfiihren lassen
[] Sprossen, Tritte mit rutschhemmendem, profiliertem Belag
versehen
Leitern, Tritte, Pfliickhifen | S0l Ausrutshen, 3 [J Handléufe anbringen
[] Festhaltebiigel anbringen
[] Festeinstellung gegen Wegrollen anbringen und priifen
HeiRe Materialien Verbrennen 3 ] HeiBe_TeiIe z. B. Auspuff im Zugangs- oder Wartungsbereich
verkleiden
O Absauganlagen an ortsfesten SchweiRarbeitspléatzen bereit
halten
SchweilRen 3 ] Bewegliche nachfiihrbare Absaugsysteme betriebsbereit halten

Schweilrauch, Brandgefahr

[] Sicherstellen, dass Stoffe mit hoher Ziindbereitschaft aus dem
Bereich der Schweil3gefahrdungszone entfernt sind

Sicherheit und Gesundheit im Betrieb in Ordnung:

Datum:

Unterschrift:

|:|Ja

|:| Nein
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Merkblatt

Anforderungen und Empfehlungen an den Gebrauch von
Schutzkleidung

Vor dem Einsatz von Pflanzenschutzmitteln ist die Gebrauchsanweisung in Bezug auf die
spezifisch notwendige Schutzkleidung durchzulesen und deren Anweisungen genauestens
einzuhalten.

1. Schutzanzige gegen Pflanzenschutzmittel

Werden beim Umgang mit Pflanzenschutzmitteln Schutzanziige vorgeschrieben, so missen die
Schutzanziige die Anforderungen der DIN 32 781 ,Schutzkleidung — Schutzanziige gegen
Pflanzenschutzmittel“ erfillen.

In dieser Norm sind die Mindestanforderungen an einen Schutzanzug gegen Pflanzenschutzmittel
hinsichtlich Festigkeit und Dichtheit von Materialien und Nahten sowie hinsichtlich Design und
Tragekomfort der Anziige zusammengefasst.

Die DIN 32 781 gilt auch fur Schutzanziige, die bei der Ausbringung von Pflanzenschutzmitteln im
Gewachshaus verwendet werden, wenn die Anwendungsbedingungen im Gewachshaus denen in
Raum- und Feldkulturen vergleichbar sind. Ist dies nicht der Fall, so hat der Schutzanzug die
Anforderungen des Typ 4 der DIN EN 14605 ,,Schutzkleidung gegen fliissige Chemikalien —
Leistungsanforderungen an Chemikalienschutzanziige mit fliissigkeitsdichten (Typ 3) oder
spraydichten (Typ 4) Verbindungen zwischen den Teilen der Kleidung, einschlieBlich der
Kleidungsstiicke, die nur einen Schutz fiir Teile des Kérpers gewéhren“ zu erfillen.

2. Universal-Schutzhandschuhe (Pflanzenschutz)

Auf der Gebrauchsanleitung / der Verpackung fur die Universal-Schutzhandschuhe
(Pflanzenschutz) sind neben den unter 3.2 genannten Anforderungen gemaf DIN EN 420,
Abschnitt 7 bzw. DIN EN 374-1, Abschnitte 6 und 7, folgende Hinweise anzugeben:

,vor Gebrauch der Handschuhe auf einwandfreien Zustand achten (keine Lécher, Risse,
pordse Stellen).”
+ ,Handschuhe nach dem Gebrauch vor dem Ausziehen grundlich abwaschen.”
+ Bei starker Benetzung mit dem unverdiinnten Mittel Handschuhe sofort abwaschen und das
Waschwasser der Spritzflissigkeit beifugen.”
EN3743
Der Universal-Schutzhandschuh (Pflanzenschutz) muss mit dem Piktogramm ,Becherglas®
gekennzeichnet sein.

Allgemeine Anforderungen

Die allgemeinen Anforderungen an Schutzhandschuhe und Priifverfahren sind in der DIN EN 420
~Schutzhandschuhe — Allgemeine Anforderungen und Priifverfahren” beschrieben. Die Festlegung
von GrofR3e und Fingerfertigkeit wird gemaf den Abschnitten 5.1 und 5.2 dieser Norm
durchgefihrt. Die Anforderungen an Kennzeichnung und Information flir Schutzhandschuhe
ergeben sich aus Abschnitt 7 in Verbindung mit DIN EN 374-1 ,Schutzhandschuhe gegen
Chemikalien und Mikroorganismen Teil 1: Terminologie und Leistungsanforderungen®, Abschnitte
6 und 7, und der Richtlinie 89/686/EWG.
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Schutz gegen Chemikalien und Mikroorganismen

Die Anforderungen an den Universal-Schutzhandschuh (Pflanzenschutz) beziglich des
Eindringens von Chemikalien und Mikroorganismen sind in den Normen DIN EN 374-2 und DIN
EN 374-3 in Verbindung mit DIN EN 374-1 und der ersten Berichtigung zur DIN EN 374-3
aufgefihrt.

DIN EN 374-2 ,Schutzhandschuhe gegen Chemikalien und Mikroorganismen; Teil 2:

Bestimmung des Widerstandes gegen Penetration” beschreibt den Widerstand gegen Penetration.
Der Universal-Schutzhandschuh (Pflanzenschutz) muss die Dichtigkeitskriterien gemaf3 der DIN
EN 374-2 erflllen.

DIN EN 374-3 ,Schutzhandschuhe gegen Chemikalien und Mikroorganismen; Teil 3:
Bestimmung des Widerstandes gegen Permeation von Chemikalien® beschreibt den Widerstand
gegen Permeation. Fur den Universal-Schutzhandschuh (Pflanzenschutz) sind die folgenden
Lésungsmittel als Testsubstanzen zu verwenden:

Schutz gegen Losungsmittel

N-Undecan 1120-21-4

Xylol 1330-20-7

Isopropanol 67-63-0
Propylenglykol 57-55-6
1-Methoxy-2-propylacetat 108-65-6

Losungsmittel CAS-Nummer

1-Methoxy-2-propanol 107-98-2

Cyclohexanon 108-94-1

Als Ergebnis der Prifung muss fir jedes der vorgenannten Losungsmittel mindestens Klasse 2
des Schutzindexes gemaf DIN EN 374-1 ,Schutzhandschuhe gegen Chemikalien und
Mikroorganismen Teil 1: Terminologie und Leistungsanforderungen® erreicht werden.

Augenschutz im Pflanzenschutz

Wird beim Umgang mit Pflanzenschutzmitteln der Augenschutz vorgeschrieben, so bezieht sich
dies auf die DIN EN 166 ,Persodnlicher Augenschutz — Anforderungen® und die dort beschriebenen
Anforderungen. Diese ist auch anzuwenden, wenn beim Umgang mit Pflanzenschutzmitteln eine
Kopfhaube mit Gesichtsschutz vorgeschrieben wird.

Atemschutz im Pflanzenschutz

Wird beim Umgang mit Pflanzenschutzmitteln Atemschutz vorgeschrieben, so ist, je nach
Erfordernis, eine partikelfiltrierende Halbmaske FFP2, eine Halbmaske mit Partikelfilter P2, eine
kombiniert filtrierende Halbmaske mit Ventilen zum Schutz gegen Partikel und Gase FFA1P2 oder
eine Halbmaske mit kombiniertem Partikel- und Gasfilter A1-P2 zu empfehlen. In Sonderfallen, wie
z. B. beim Umgang mit bestimmten anorganischen Gasen und Dadmpfen oder niedrigsiedenden
organischen Verbindungen ist ein spezifischer Atemschutz erforderlich und in der
Gebrauchsanleitung zu beschreiben. In jedem Fall sind die nhachfolgend genannten harmonisierten
Normen und Regeln zu beachten:

* DIN EN 143 ,Atemschutzgeréte; Partikelfilter; Anforderungen, Priifung, Kennzeichnung*

* DIN EN 149 ,Atemschutzgeréte; Filtrierende Halbmasken zum Schutz gegen Partikeln;
Anforderungen, Priifung, Kennzeichnung*
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* DIN EN 405 ,Atemschutzgeréte; Filtrierende Halbmasken mit Ventilen zum Schutz gegen Gas
oder Gase und Partikeln; Anforderungen, Priifung, Kennzeichnung.*

* DIN EN 14387 ,Atemschutzgeréte — Gasfilter und Kombinationsfilter — Anforderungen,
Priifung, Kennzeichnung*

*  BGR 190 ,Berufsgenossenschaftliche Regeln fiir Sicherheit und Gesundheit bei der Arbeit —
Benutzung von Atemschutzgeréten®

Kopfschutz im Pflanzenschutz

Wird beim Umgang mit Pflanzenschutzmitteln in Raumkulturen Kopfschutz vorgeschrieben, so ist
damit ein breitkrempiger Hut aus festem Stoff oder die an einen Schutzanzug gegen
Pflanzenschutzmittel angegliederte Kapuze mit Schirm gemeint. Bei der Anwendung Uber Kopf in
Raumkulturen soll damit der Anwender vor einem mdglichen Herabtropfen des Pflanzenschutz-
mittels geschutzt werden.

Das Material des Kopfschutzes ist gemaf3 DIN EN I1SO 6530 , Schutzkleidung - Schutz gegen
flissige Chemikalien - Prifverfahren zur Bestimmung des Widerstands von Materialien gegen die
Durchdringung von Fliissigkeiten“ mit dem Testmedium Wasser zu prifen und hat diesbeziiglich
die Anforderungen der Klasse 1 der DIN EN 14325 ,Schutzkleidung gegen Chemikalien -
Priifverfahren und Leistungseinstufung fiir Materialien, Néhte, Verbindungen und Verbiinde* zu
erfullen.

Gummischiirze im Pflanzenschutz

Wird beim Umgang mit Pflanzenschutzmitteln eine Gummischiirze vorgeschrieben, so muss diese
hinsichtlich des Materials die Anforderungen an den Typ PB [4] aus der DIN EN 14605
~Schutzkleidung gegen fliissige Chemikalien — Leistungsanforderungen an Chemikalienschutz-
anzuge mit flussigkeitsdichten (Typ 3) oder spraydichten (Typ 4) Verbindungen zwischen den
Teilen der Kleidung, einschlie3lich der Kleidungsstticke, die nur einen Schutz fir Teile des
Kérpers gewéhren (Typen PB [3] und PB [4]) erflllen.

Darlber hinaus muss die Gummischirze auch den Anforderungen des Universal-
Schutzhandschuhs (Pflanzenschutz) entsprechen, da diese, wie auch der Universal-
Schutzhandschuh (Pflanzenschutz), beim Umgang mit dem unverdinnten Pflanzenschutzmittel
eingesetzt wird. Dazu ist der Permeationswiderstand des Schirzenmaterials gemaf DIN EN 1SO
6529 ,Schutzkleidung — Schutz gegen Chemikalien — Bestimmung des Widerstands von
Schutzkleidungsmaterialien gegen die Permeation von Fliissigkeiten und Gasen® mit den
Chemikalien (siehe 3.3) festzustellen, mit denen auch der Permeationswiderstand des Universal-
Schutzhandschuhs (Pflanzenschutz) gepruft wird.

Die Schirze hat hinsichtlich der Permeation die Anforderungen der Klasse 3 und hinsichtlich der
mechanischen Eigenschaften die Klasse 1 gemafl DIN EN 14325 ,Schutzkleidung gegen
Chemikalien - Prifverfahren und Leistungseinstufung fiir Materialien, Nahte, Verbindungen und
Verbiinde“ zu erflllen.

FuRschutz im Pflanzenschutz

Wird beim Umgang mit Pflanzenschutzmitteln festes Schuhwerk vorgeschrieben, so muss dieses
Schuhwerk die Anforderungen der DIN EN 20345 "Personliche Schutzausriistung
Sicherheitsschuhe” besonders hinsichtlich der Wasserdichtigkeit erfillen. Wird das Tragen von
Gummistiefeln fur notwendig erachtet, so haben diese den Anforderungen der Klasse Il und der
Hoéhe D gem&R DIN EN 20345 "Persotnliche Schutzausrustung Sicherheitsschuhe” zu gentigen.
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Verhaltensregeln und Sicherheitsvorschriften
fir Besucher und Dienstleister
(im Betrieb aufzuhéangen)

Wichtige betriebliche Einrichtungen:

Erste-Hilfe-Material

Nachstes Telefon

Wichtige Rufnummern:

Rettungsdienst:

Feuerwehr:

Betriebsleiter:

Das Betreten der Arbeits- und Lagerrdume ist nur nach vorheriger Anmeldung
im Blro erlaubt.

In den Arbeits- und Lagerrdumen ist das Rauchen untersagt.
Das Mitfuhren von Tieren ist auf dem Betriebsgel&ande untersagt.

Warntafeln, Verbots- und Gebotsschilder auf dem Betriebsgelande sind zu
beachten.

Die Mitnahme von Lebensmitteln in die Arbeits- und Lagerraume ist untersagt.
Essen und Trinken sind im Arbeits- und Lagerbereich verboten.

Die Mitnahme von Glas (Flaschen) und anderer gefahrdender Stoffe ist
verboten.

Personen mit ansteckenden Krankheiten durfen die Arbeits- und Lagerraume
nicht betreten.

Auf Lebensmittel darf nicht gehustet oder geniest werden.
Das Beruihren der Erzeugnisse im Arbeits- und Lagerbereich ist verboten.

Den Anweisungen des Betriebsleiters oder seines Vertreters ist Folge zu
leisten.

Datum Unterschrift Betriebsleiter
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Alarmplan / Notfallplan

Mitarbeiter erkennen und melden an:

Brand / Explosion Unfall / Erkrankung | Austritt gefahrlicher Stoffe Meldung Uber

Umweltbeeintrachtigungen /

Gefahrdende Ereignisse im
Umfeld / Bedrohungen

Wichtige Rufnummern Inhalt der Meldung
Ruhig und deutlich sprechen!
Feuerwehr: 112 1. Wer meldet?
Rettungsdienst: 112 2. Was ist passiert?
Arzt/Krankenhaus: 3. Wo ist es passiert?
Polizei: 110 4. Wie viele Verletzte?

5. Welche Art von Verletzungen?

Warten auf Ruckfragen!

Interne Information im Gefahrfall an:

Name Telefon Handy

Ersthelfer

Betriebsleiter

Sammelstelle fiir die Belegschaft bei Betriebsalarm:
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Alarmplan / Notfallplan

Allgemeine Verhaltensregeln

Feuer im Betrieb:

Feuerwehr alarmieren

Gefahrdete Bereiche von Personen raumen, festgelegten
Sammelplatz aufsuchen und Anwesenheitskontrolle durchfiihren

Entstehungsbrand bekampfen, soweit gefahrlos moglich
Zufahrts- und Angriffswege fir die Feuerwehr freihalten
Feuerwehr einweisen

Anordnungen der Einsatzleitung befolgen

Keine Aufzlige benutzen

Betroffene Nachbarschaft warnen

Unfall mit Verletzten:

Krankenwagen anfordern, Zahl der Verletzten angeben
Verletzte bergen, Erste Hilfe leisten

Krankenwagen einweisen

Vorgesetzte informieren

Im Bedarfsfall technische Hilfe bei der Feuerwehr anfordern
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Beschwerdeformular

1. Beschwerdeeingang

Datum:

|:| per Fax |:| telefonisch |:| anonyme Abgabe

|:| per Post |:| per mail

aufgenommen von:

Vorlage am:

Name des Unternehmens (Adresse, Telefon, Ansprechpartner)

2. Angabe zur Beschwerde

Beschreibung der Beanstandung

Bezug
1. Kontrolle, Mangelbericht

2. betroffener Mitarbeiter

Griinde

erledigt erledigt

3. Behandlung der Beschwerde Frist am von

AbhilfemalRnahmen

Ergebnis

FolgemalRnahmen

Verantwortliche Datum Unterschriften

Unterschriften aller am
Beschwerdeverfahren Beteiligten

im letzten Jahr keine Beschwerden eingegangen

Datum: Unterschrift:
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Regelmallige Mitarbeiterbesprechung

Zwischen dem Betriebsleiter und den standigen Mitarbeitern finden regelméaRige
Besprechungen (mind. 1 x jahrlich) zu den Themen ,Sicherheit und Gesundheit am
Arbeitsplatz“ sowie ,soziale Belange® statt.

Besprechungshaufigkeit
[ 1 jahrlich
[ ] halbjahrlich

[ ] monatlich

[]

Unterschrift stdndige Mitarbeiter:

Name, Vorname Ort Unterschrift
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Qualitatssicherung Nachbau und Eigenvermehrung

Kulturart: Sorte:

Standort der Flache bzw. Flachenbezeichnung:

Kontrollplan

Nr. | Datum oder Pflanzenkrankheit oder Kontrollart Kontrolleur
Stadium der Pflanze | Schadling

Ergebnis der Einzelkontrollen:

Nr. | Ergebnis der Kontrolle Ggf. erforderliche MalRnahme

Endbeurteilung des Pflanzgutes aus Eigenvermehrung:

|:| Das Pflanzgut ist nach den oben aufgefiihrten Untersuchungen und Kontrollen als frei
von sichtbaren Schadlingen und Krankheiten anzusehen und fir den weiteren Anbau

geeignet.

|:| Das Pflanzgut ist aufgrund der oben festgestellten Befunde nicht fir den weiteren
Anbau geeignet.

Datum: Unterschrift:
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